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Na cztery tygodnie przed Bo-
Narodzeniem wykonuje sie
ki adwentowe z czterema $wie-
i. W kazda kolejng niedziele
Jo Swiat zapala sie odpowiednia
be Swiec.
Poszczegolne elementy dekora-
e wierica maja swoja symbolike.

olisty ksztatt wierica
nadzieja na przyjscie Pana,
owienie zycia w Swietle mitosci
ej.

Zielone gatazki

zimozielone: cis, jemiota, ostro-
w, jatowiec, jodta, Swierk, sosna,
ysik, bukszpan, mahonia- maja
iczng wymowe, moc amuletu-
onig przed ztymi sitami zimy.

Wigilijny wieczor
W wigilijny wieczor
Kiedy rados¢ chodzi po Swiecie
I garsciami mozna jg chwytac,
Szary mrok zakochany w bieli
Legt na puszystym $niegu
Aby Swieta powitac.

Jeszcze dzieci glosno swawolg,
Jeszcze lepig batwana

Z mroznym wiatrem pospotu,

A juz gwiazdka srebrem si¢ mieni
I mrugajgc znaczgco

Nawotuje wszystkich do stotu.

W wigilijny wieczor na stole

O mito$ci poematy piszq

Zyczenia, optatkiem skladane.

W niebo ptyng sercom bliskie koledy,
A przed domem stoi wstuchany,
Cichy, usmiechnigty batwanek.

Maria Gawlikowska

Bezlistne gatazki

- przynosza optymizm, btogo-
stawieristwo, s usposobieniem sity
zyciowej, i urodzaju

Swiece

- cztery Swiece wskazuja na
gwiazde zapowiadajacg nadejscie
Chrystusa, nadzieje na Zbawienie
i pokdj. W pierwsza niedziele ad-
wentu zapalamy 1 $wiece, w druga
2, w trzecia 3, w czwarta 4.

Swiatto swiec

- winno towarzyszy¢ naszym
modlitwom:- ma moc umacniania
wiary, jednoczenia si¢ w oczekiwa-
niu na przyjscie Boga, nadziei na
zycie wieczne, to znak czuwania
i gotowosci na przyjscie Jezusa: po-
sitkom, spotkaniom,

Kolorystyka swiec

- czerwone wskazuja na site zy-
ciowg, z6tte i miodowe- na swiatto
i nadzieje.

Ksztatty Swiec: kuliste, proste,
krecone, niskie, wysokie, nietypo-
we, pachnace, ekologiczne...

czaj dekorowania mieszkari i doméw w okresie adwentu przyjat sie przede wszystkim w krajach Europy Za-
dniej i Stanach Zjednoczonych. Adwent z taciriskiego stowa, adventus - przejscie. To radosny czas na przygo-
ania do Bozego Narodzenia, okres czterech tygodni oczekiwania na przyjécie Chrystusa. Od niedawna i w Pol-
obyczaj ten ma wielu zwolennikéw. Klasyczna dekoracja zwiazana z tym okresem jest wieniec adwentowy.

Dekoracje adwentowe

Elementy zdobnicze
- rézne przysmaki np. owoce
kandyzowane - (ananasy, papaja,)
mandarynki, jabtka, cukierki- skta-
dano je w darze dobrym duchom,
jako srodek tagodzacy zto. Spoczy-
wajace W owocu nasienie jest sym-
bolem zycia i odnowy. ( takie samo
znaczenie maja we florystyce suche
owocostany bez nasion)

Ozdoby w ksztatcie gwiazd

i aniotéw

- zapowiadajg narodziny w Be-
tlejem. Bywaja stodkie, ze stomy,
siana, metalu, drutu, szkla, papieru,
wiérkéw drewnianych

Inne ozdoby

- bombki, ciastka, sztuczne
lub zywe kwiaty, muszelki, figurki-
aniotki, ptaszki, gwiazdki,

- szyszki, orzechy, laski cyna-
monu, owoce dzikiej rézy, gozdziki,
kasztany, kolby kukurydzy, nasienni-
ki powojnika, suszone hortensje, po-
rosty, mchy, chrobotek, tilancja, su-
szone i preparowane owoce, liscie

- kokardy i pasmanteria: wstaz-
ki, sznury- papierowe, jedwabne,
naturalne, z drutem, wlasnorecznie
wykonane np. haftowane

Alicja Stepieri
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Mieszkancy Koprzywnicy i Sofectw naszel

Juz za kilka dni zakoriczy sie okres adwentu - cza-
su oczekiwania na przyjscie Jezusa Chrystusa w 0so-
bie dzieciny, ktéra to zawsze wprowadza w nasze
zycie rados¢ i nadzieje. Jak co roku narodziny Pana
Swietowac bedziemy z rado$cia w atmosferze powagi
i spokoju w rodzinnym gronie - najblizszych oséb.

Kochani
na radosne Swieta Bozego Narodzenia sktadam
najserdeczniejsze zyczenia bezmiaru daréw mitosci
i fask ofiarowanych Wam w Tajemnicy Narodzenia
Syna Bozego, zdrowia, pokoju i radosci oraz Szczesli-
wego i Dobrego Nowego Roku 2008.
W imieniu
pracownikéw Urzedu Miejskiego w Koprz
burmistrz Marek Jorica

Drodzy Patistwo!

Koriczy sie czas adwentu, zblizaja sie Swie-
ta Bozego Narodzenia, niech kazda chwila Tych
Swiat Zyje swym wiasnym pieknem, a szczescie
pozostanie z Wami na caty Nowy 2008 Rok

tego szczerz Wam zycza Fm—}
przewodniczacy Stanistaw Pawlik
i wszyscy Radni Rady Miejskiej Koprzywn

Bdg sie rodzi, moc truchleje
Pan niebiosow obnazony,
Oyiert Krzepnie, blask ciemnieje,
ma granice nies/{ontzony.
Wegardzony, okryty chwatg,
smiertelny Krol nad wiekami
ASEOWO STALO SIE CIALEM
I MIESZKALO MIEDZY NAMI.

Dzielac sie radoscia ptynaca z Tajemnicy Narodzenia Pa
ktéra jest wyrazem niezgtebionej mitosci Boga Ojca do cz
skiadamy wszystkim Naszym Czytelnikom moc najserdeczn
zyczen.

Zyczymy radosnych i blogostawionych Swiat Bozego Naro

Niech Nowo Narodzona Dziecina obdarzy Nas Wszystkic
dziwa radosciq i pokojem, niech udzieli kazdemu z Nas fask
Swietego, by kazdy nowy dzieri promieniaf radoscig i obdarzat
kie serca spokojem i mitoscia, a w Nowym 2008 Roku szcze:
w zyciu codziennym

W imieniu catego zespotu redakcyjnego
oraz pracownikéw Domu Kultury
Alicja Stepieri i Janusz Czapla
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BeZ CHOTNKN AR RUSZ

Az trudno uwierzyc, ze swierko-
we drzewko dopiero przed dwoma
wiekami zagoscito w naszych do-
mach podczas $wiat. Dzi§ trudno
sobie wyobrazi¢ Boze Narodzenie
bez choinki. Kupowanie jej i ubie-
ranie to jeden z najsympatyczniej-
szych obrzedéw.

Zwyczaj dekorowani choinki
stat sie powszechnym, zwiaszcza
w mieszczariskich rodzinach nie-
mieckich i austriackich w XIX wieku.
Pézniej przyjat sie takze w pozosta-
tych krajach, zaréwno w rodzinach
katolickich, jak tez protestanckich.
Zielone drzewko byto symbolem
zycia, odradzania sie i trwania.
Do Polski choinka przywedrowata
w wieku XIX za sprawa kolonistéw
niemieckich osiedlajacych sie na
naszych terenach podczas zaboréw.
PéZniej zwyczaj ten przyjety zostat
w polskich domach. Obwieszone
Swiecidetkami drzewko, symbolizu-
jace jednoczesnie zycie, odradzanie
sie i trwanie podbito mieszczariskie
salony, a stad bardzo szybko trafito
pod strzechy, wypierajac jutki, jeglij-
ki, wiechy i podtazniczki, jak, w za-
leznosci od regionu - nazywano
gatazki lub mate drzewka, ktérymi
w czasie Swiat zdobiono wiejskie
chaty.

Podtaznik (w gwarze géralskiej
,» podfazi¢ kogos” to znaczy przy-
nosi¢ szczescie), czyli zapewniaja-
cy domowi pomysInos¢ i dostatek.
czubek jodty lub $wierku, gospo-
darz zawieszat u sufitu w ,Bozym
kacie”, w dzieri wigilijny. Dziew-
czeta przystrajaty go naturalnymi

ozdobami: ze stomy i papieru, czer-
wonymi jabtuszkami, pierniczkami,
orzechami, wydmuszkami, (ktére
miaty chroni¢ przed chorobami
i przedtuza¢ mtodos¢, orzechy ja-
koby gwarantowaty urodzaj) oraz
zawieszonym posrodku ,Swiatem”
z kolorowych opfatkéw. ,Swiat”
byt czasem ozdoba najwazniejsza,
zawieszong nad stolem na belce
stropowej lub w innym widocznym
miejscu. Symbolizowat niezwykty
czas, kiedy to wedle pradawnych
wierzeri nastepuje obrzedowy po-
wrét do poczatku wszechrzeczy.
,Swiat” wyrazat idee tacznosci
z kosmosem i sitami nadprzyrodzo-
nymi, urzeczywistniong w zjedno-
czeniu porzadku. Sztuczne bombki
i wspdtczesne dekoracje wyparty
jednak ten piekny zwyczaj.

W niektérych rejonach we
dworach magnackich i szlachec-
kich a takze w chtopskich chatach
stawiano w katach izby snop nazy-
wany ,dziadem”, ze zb6z podsta-
wowych: pszenicy, Zyta, jeczmienia
i owsa. Symbolizowat on obfitos¢
oczekiwanych plonéw. Najczesciej
jednak izby ozdabiano jedling, cia-
gle zielona gatazka, bedaca od naj-
dawniejszych czaséw symbolem
odradzajacego sie zycia, obfitosci
i szczescia.

Kult zielonego drzewka byt
waznym elementem obrzedéw sto-
wiriskich. 24 grudnia, czyli w naj-
krétszym i najciemniejszym dniu
roku, Stowianie obchodzili $wieto
na czes¢ zmartych. Dla odmiany
w tradycji chrzescijariskiej choinke

skojarzono z biblijnym drzewem zy-
cia. Plonace na wigilijnym drzewku
Swieczki symbolizowaty przyjscie
$wiattosci nad $wiattosciami, taricu-
chy przywodza na mys| weza, ktéry
skusit Ewe, a jabtka- rajskie owoce
grzechu.

Czas jednak zatart znaczenie
dawnej symboliki. Dzisiaj dla wielu
z nas choinka musi by¢ prawdziwym
drzewkiem, $cietym lub z korzenia-
mi- w pojemniku. Wielu Polakéw
wybiera jednak choinki sztuczne
— ekologiczne. Choinka w naszych
domach zajmuje centralne miejsce,
a u jej podstawy ustawia sie szopke
(dla upamigtnienia narodzenia Pana
Jezusa w Betlejem) i prezenty, ktdre
s3 symbolem taski Zbawiciela dla
mieszkaricéw domu i wyrazem ra-
dosci z jego przyjscia.

Kazdy rodzaj choinki w pierw-
szej kolejnosci dekorujemy lamp-
kami choinkowymi. Moga one byc
biate, réznokolorowe, jednobarwne,
duze, drobne, a nawet tak mate, ze
nazwano je ,ryz”. W wielu domach
z pokolenia na pokolenie przecho-
wuje sie wiasnorecznie wykonane
ozdoby choinkowe: taricuchy, wyci-
nanki, figurki. Taka dekoracje moz-
na uzupetni¢ jabtkami, orzechami,
szyszkami i stodyczami. Wtedy ro-
dzinna choinka ma niepowtarzalny
urok.

Jest jednak bardzo wiele sty-
|6w ubierania choinek. Dekoracje
maja prawo by¢ bardzo réznorodne
i wielobarwne. Sugerowatabym jed-
nak, aby ze wzgledéw estetycznych
wykorzystac kolory, ktére najlepiej

pasuja do danego wnetrza. Najeze-

sciej choinki dekerujemy faricucha- i«

mi, kokardami, bombkami, koralami
ze szpulki, bardziej wyszukanymi
ozdobami, np. sople, gwiazdy, aniot-
ki, mikotaje, batwanki. Jest wiele
mozliwosci  przystrojenia  choinki

w sposéb ,tematyczny”, na przyktad

na ,dzieciecej” choince zawiesi-
my stodycze i maskotki, w kuchni
moze sta¢ drzewko ubrane w kraz-
ki suszonych jabtek, pomarariczy,
kawatki kandyzowanych owocéw,
orzechy. Niektérzy zas lubig zu-
petnie czyste choinki bez ozddb

i nawet bez lampek.

Popularne s3 tez wersje
Swigtecznych drzewek be-
dacych inspiracjami cho-
inkowymi. Oto niektdre
pomysty: smukte stozki
z kartonu, oklejane: ozdo-
bami w wyszukany sposéb,
stozki z siatki pokrytej
mchem lub porostem
z gwiazda na szczycie
i owinietej sizalem, tka-
ning czy przystrojone
w fantazyjny sposdéb
réznymi dodatka- ¢
mi  bukieciarskimi.
Kazdy moze miec
takq wiasna i niepo-
wtarzalng choinke- wystar-
czy dobry pomyst i troche
wysitku wlozonego w jego
realizacje. Bardzo sympatyczng
odmiang drzewka Swigtecznego jest
jego forma bez lisci i igiet. Mowa tu
o drzewach lisciastych, ktére deko-
ruje sie przede wszystkim lampka-
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mi. Stanowia one piekna dekoracje
ogrodéw przydomowych, ulic, pla-
céw, parku czy centréw handlo-
wych. O.A.

POMY

ROLADA Z tOSOSIEM

Sktadniki: 150 g wedzonego tososia,
450 g mrozonego szpinaku, 4 jajka, sél,
pieprz, sok z cytryny, gatka muszkato-
towa, 4 tyzki koperku, 200 g twarogu,
1 tyzka startej skérki z cytryny, 2 tyzki
masta.

Wykonanie: Szpinak poddusi¢ na
masle, osgczy¢, wymieszac z zéttkami
i piang. Doda¢ gatke muszkatotows,
pieprz, sél. Przygotowang mase rozsma-
rowac na papierze do pieczenia wyto-
zonym w formie. Piec 12-15 min. w tem-
peraturze 200°C. Lekko wystudzi¢. Ser
wymieszac ze skérka z cytryny, koprem,
solg, sokiem z cytryn a nastepnie roz-
smarowac na szpinakowym ciescie, po-
tozyc¢ plastry tososia i zrolowac. Rolade
schtodzi¢ w lodéwce.

ZUPA KREM -CEBULOWA

Sktadniki: 30 dkg kosci, 20 dkg
wloszczyzny, 2 | wody, sél, 50 dkg ce-
buli, 1/2 kostki masta, 2 dkg maki, ,cu-
kier, 2 zéttka surowe, 1/8 | $mietanki
kremowej, przyprawa do zup,

Wykonanie: Z kosci i wloszczyzny
ugotowac wywar. Cebule obra¢, pokra-
jac i udusi¢ na masle. Nastepnie prze-
trze¢ przez sito, przelewajac wywarem

£EN

i doda¢ do wywaru. Z 2 tyzek cukru
i wody przygotowa¢ karmel, Catos¢
podprawi¢ maka rozmieszang z 1/8 |
zimnego wywaru, wlac¢ do zupy,, dodac¢
s6l, karmel i pozostate przyprawy do
smaku., zagotowac Zéttka rozmacic ze
$mietana, potaczy¢ z zupa. Podawad
z groszkiem ptysiowym, grzankami.

GES NADZIEWANA

Sktadniki: 3,5-4 kg ges, sél, majera-
nek.

Na nadzienie: 25 dkg migsa wie-
przowego, 20 dkg watrébki, 10 dkg
stoniny, 20 dkg czerstwej butki, 3 jajka,
3 tyzki oleju lub wytopionego tluszczu
z gesi, s6l, pieprz, majeranek, gatka
muszkatotowa.

Wykonanie: Usuna¢ kosci z tuszki
gesi. Zemle¢ w maszynce mieso wie-
przowe, watrobe, namoczong i odci-
$nieta butke,. Stonine pokroi¢ w réwna
i bardzo drobna kostke, wtozy¢ na'3-5
minut do wrzacej wody, odcedzi¢, wy-
studzi¢. Utrze¢ zéttka z olejem, dodac
migso, watrobe, przyprawy, mase wyro-
bi¢, na koniec dodac piane z biatek. Na-
dzia¢ ges, zaszyc¢, utozyc grzbietem do
dotu i upiec. Mozna podawac na zimno
lub ciepto z dodatkiem satatek.
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SWIAT

LUB KACZKA NADZIEWANA

Sktadniki: 1 kaczka,40-50 dkg
cieleciny bez kosci, 5 dkg stoniny,
5 dkg cebuli, 2 dkg suszonych grzy-
béw, 2 dkg ttuszczu, 5-10 dkg butki,
1/2 szklanki mleka, watrébka z kaczki,
2 jajka, s6l, pieprz, gatka muszkatoto-
wa, majeranek

Wykonanie: Skruszata, sprawiong
kaczke optukad, odciac szyje i skrzydta
w drugim stawie. Rozcia¢ ostrym nozem
skore na grzbiecie (od szyi do kupra)
i oddzieli¢ ostroznie skére z miesem od
kosci. Skrzydta wytama¢ ze stawu bar-
kowego za$ nézki ze stawu biodrowego.
Wyjac oddzielony od migsa szkielet. Po-
zostat skére z miesem, nézkami i skrzy-
detkami nasoli¢ i natrze¢ majerankiem
na 1-2 godziny przed przyrzadzaniem.
Optukane grzyby zala¢ wrzaca woda,
ugotowad. Cebule pokroi¢ w kostke,
usmazy¢. Namoczong i odcisnieta
butke, cebule, grzyby, stonine i cieleci-
ne przepusci¢ 2 razy przez maszynke.
Wymieszac¢ z jajami, przyprawami do
smaku i dokfadnie utrze¢. Kaczke wy-
petni¢ nadzieniem, zaszy¢, wlozy¢ do
brytfanny i piec 1 1/2-2godzin. W czasie
pieczenia polewac ttuszczem i skrapiaé
woda. Podawac z ziemniakami, safatg
z czerwonej kapusty, suréwka z kapusty
kwaszonej lub boréwka.

INDYK PIECZONY Z BROKULAMI
| ZIEMNIAKAMI

Skfadniki: 4,5 kg miesa-i.2 watrébki
z indyka; 9 kromek chleba tostowego,
200 ml mleka, marchewka, seler, ce-
bula, 5 dkg masta, 3 jajka, troche tartej
butki, po 500 ml biatego wina i bulionu
drobiowego, 10 dkg masta, natka, 1 kg
brokutéw, 3 tyzki maki, 3 tyzki mleka,
125 ml $mietany, curry.

CINY

Wykonanie: Chleb tostowy pokroi¢,
namoczy¢ w czesci mleka.. Marchew,
seler, cebule i watrébke pokroi¢, pod-
smazy¢ na masle. Doda¢ odsaczony
chleb, tarta butke, whic jajka, doprawic
solg i pieprzem. Wyrobi¢. Masa napet-
ni¢ nasolonego indyka, zaszy¢. Polac
mastem, piec 30 min, pola¢ winem,
bulionem drobiowym i piec, az bedzie
miekki. Ziemniaki i brokuty obgotowac
w osolonej wodzie, (oddzielnie). Z ma-
sta, maki mleka i Smietany przygotowac
sos beszamelowy, doprawi¢ do smaku
solg oraz pieprzem. .Brokuty utozy¢
w salaterce, pola¢ sosem beszamelo-
wym, posypac curry. Mate ziemniaki
pozostawi¢ w cafosci, duze pokroi¢
w Cwiartki a nastepnie wszystkie zru-
mieni¢ na masle. Na duzym talerzu
utozy¢ indyka, obtozy¢ go ziemniaka-
mi, posypac natka pietruszki. Do indyka
mozna podawac tez pieczone ziemniaki
oraz zurawine.

Wspaniale udekorowany tort, poda-
ny na zakoriczenie Swiatecznego obia-
du, jest nie lada pokusa nie tylko dla
tasuchéw.

GWIAZDKA CAPPUCCINO

Sktadniki spodu: 100 g masta, 2 jaj-
ka, 170 g cukru, 180 g maki pszennej,
2 tyzeczki proszku do pieczenia, 100 ml
mleka. (Jesli mamy mato czasu mozna
uzy¢ gotowych spodéw tortowych lub
biszkoptéw podtuznych)

Krem: 4 zéttka, 170 g cukru, 500g
mascarpone, 3 listki zelatyny, 4 tyzki
kawy rozpuszczalnej, 100 ml wody, 3
tyzki amaretto (likier migdatowy), 300
ml smietany kremdwki.

Dekoracja: 1/2 tyzki kakao, 1/2 tyzki
cukru pudru.

OBIAD

Wykonanie: Nastawi¢ piekarnik
na 180°C. Forme w ksztalcie szescio-
ramiennej gwiazdy wysmarowac thusz-
czem i posypac tarta butka.. Ttuszcz
stopi¢ i ostudzi¢. Ubic jajka z cukrem,
doda¢ wymieszang make z proszkiem,
powoli dodawac mleko i tluszcz. Do-
ktadnie wymiesza¢ i wla¢ do formy.
Piec 45 min., przestudzi¢, wyjac z for-
my i podzieli¢ ciasto na 3 spody. Z6t-
ka ubi¢ z cukrem, doda¢ mascarpone
i wymieszac.( mozna zastapi¢ twarég
wtoski domowym wariantem, zmiesza¢
réwne czesci ttustej Smietany i serka
Smietankowego np. Ostrowia na gtad-
ka mase, mozna tez wykorzystac 2 ser-
ki homogenizowane o smaku wanilio-
wym) Zamoczy¢ zelatyne w wodzie
na 5 min. W rondlu zmiesza¢ kawe
z woda, dodac¢ zelatyne, podgrzad
do rozpuszczenia. Odstawi¢ i wlac li-
kier. Ubi¢ $mietane i zmiesza¢ z masg
marcepanowa. ( niewielka czes$¢ masy
mozna odfozy¢ do dekoracji) Wiozy¢
1 spéd do formy, nasaczy¢ go mieszan-
ka kawy z likierem i rozsmarowac 1/3
kremu z mascarpone. Powtérzy¢ z po-
zostatymi spodami. Na wierzchu po-
winien by¢ krem. Kakao i cukier puder
przesia¢ przez sito i udekorowac tort.
Odtozony do dekoracji krem przetozy¢
do szprycki i wycisna¢ go, obrysowujac
kontury gwiazdy. Wstawi¢ do zamra-
zarki na godzine lub mocno schtodzi¢
przed podaniem.

Tort cappucicino to wysmienity
deser, wspaniale pasujacy do egzotycz-
nych owocéw, takich jak mango czy
kiwi. Do takiego tortu mozna podac
oczywiscie kawe cappuccino.

Alicja Stepieri
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Jak polska tradycja nakazuje,
podczas wigilijnej kolacji- najpiek-
niejszego z rodzinnych spotkari- na
stole powinna sie pojawi¢ parzysta
liczba potraw. Dania nalezy przy-
rzadzi¢ z ptodéw pola, ogrodu,
lasu i wody. Pominiecie ktéregos
wrézy nieurodzaj. Podczas kolacji
nalezy skosztowac kazdej potrawy.
Oto nasze zgodne z tradycja pro-
pozycje potraw wigilijnych.

1. Groch z kapusta

4
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Skfadniki: 2 szklanki grochu cu-
krowego, 2 szklanki kapusty kwa-
snej, cebula, 1 szklanka oleju, listki
laurowe, pieprz, sol.

Wykonanie: Kapuste umy¢ i lek-
ko poddusi¢ dodajac troche oleju
i wody. Wsypac¢ groch, pokrajana
w talarki cebule, reszte oleju, troche
wodly, listek laurowy i pieprz. Dusic
pod przykryciem pét godziny.

2. Barszcz wigilijny ,,Pyszny”

Spora gars¢ grzybéw suszonych
zala¢ odpowiednig iloscig wody, na-
moczy¢, nastepnie gotowac razem
z garscia kaszy jaglanej ( nie dac za
duzo). Wla¢ zur, zgesci¢ zasmazka
z maki i oleju, ozdobic¢ cebulkg po-
krojona w kostke, usmazyc na tyzce
oleju, grzyby maja by¢ cate. llos¢
poszczegdlnych sktadnikéw zalezy
od ilosci porgiji.

3. Wigilijne ,flaczki”

Sktadniki: 75 dkg karpia, duzy
peczek wloszczyzny ( bez kapusty),
1 tyzeczka masta, 3-4 ziarenka ziela
angielskiego, 2-3 listki laurowe, sok
z potowy cytryny, natka pietruszki,
s6l, pieprz.

Ciasto na nalesniki: 2 jaja,
1 szklanka maki, 1,5 szklanki mleka
z woda (p6t na pdl), 2 szklanki oleju,
1/2 gatki muszkatotowej, s6l.

Wykonanie: Do 2 litréw wrzacej
wody wrzuci¢ umytg i oczyszczo-
ng wioszczyzne, posoli¢, gotowac
okoto 15 minut. Nastepnie dodac
oczyszczona i pokrojong w dzwon-
ka rybe oraz pozostate przyprawy.
Gotowac na matym ogniu 25 minut,
po czym przecedzi¢ wywar, wiozy¢
do niego kawateczki ryby, doda¢
masto, przyprawic sokiem z cytryny,
pozostawi¢ pod przykryciem. Przy-
gotowac ciasto na nalesniki, smazy¢
jak najcierisze placki. Gdy przesty-

gna pokroic je tak

jak na  makaron.

Zupe posypana natka

pietruszki podawa¢ w wazie,

a nalesnikowe kluseczki w salaterce.

Nie nalezy mieszac ich zbyt wcze-

$nie, poniewaz zupa zrobi si¢ gesta
i mato apetyczna.

4. Grzybowe racuszki

Sktadniki: 10 suszonych grzybéw
z zupy, 2 jajka, 30 dkg maki, sél do
smaku, olej do smazenia.

Przygotowanie: Z jajek, maki
i wody zrobi¢ ciasto o konsystendji
gestej $mietany. Posoli¢ do smaku.
Grzyby drobno posieka¢ i wymie-
sza¢ z ciastem. Na patelni rozgrzad
olej i smazyc racuszki na ztoty kolor.

Sktadniki: szklanka czerwonej
soczewicy, 1/2 szklanki ryzu, 20 dkg
pieczarek, 2 cebule, 3 zabki czosn-
ku, 1/2 tyzeczki majeranku, tymian-
ku i czabru, butka tarta, sél, pieprz,
i olej do smazenia.

Przygotowanie: soczewicg ugo-
towa¢ w 2 szklankach wody i osa-
czy¢. Ryz ugotowac tak samo. Pokro-
jone pieczarki i cebule podsmazy¢.
Wymiesza¢ z soczewicg i ryzem
oraz zmieli¢. Dodac czosnek, przy-
prawy. Mase wyrobic i uformowac
kotleciki. Kotlety obtoczy¢ w tartej
butce i smazy¢ z obu stron na kolor
rumiany.

6. SledZ pikantny

Skfadniki: 5-6 sledzi, 7-10 mary-
nowanych grzybéw, 2 ogérki kon-
serwowe, 1 maty stoik majonezu,
2 jaja ugotowane na twardo, pieprz,
sol i cukier.

Wykonanie: potéwki wymoczo-
nych $ledzi zwing¢ w rulony, utozy¢
na pétmisku i zala¢ sosem przygoto-
wanym w nastepujacy sposéb: po-
kroi¢ w drobng kostke grzyby, ogdrki
i jaja, wymieszac z majonezem. Do-
prawi¢ do smaku pieprzem, cukrem
i sola. Potrawe mozna posypac utar-
tym z6ttym serem i natkq pietruszki.

7. Sledzie w oleju
4 ="

Skfadniki: 40 dkg lekko solonych
filetéw sledziowych, 4 cebule, 4 tyz-
ki musztardy, olej.

Przygotowanie: Filety optukac
pod zimna woda, lekko osuszyc,
pokroi¢ na mate kawatki. Obrang
cebule drobno posieka¢, doktad-

nie wymiesza¢ z musztarda, najle-
piej fagodna. Sledzie ciasno utozy¢
w stoju, przektadajac kazda warstwe
cebulg z musztarda i polewajac nie-
wielka iloscig oleju.

8. Karp w $mietanie _
“# : SN

Sktadniki: 1, 5 kg karpia, sél,
Swiezo zmielony pieprz, 1/2 kost-
ki masta, 2 listki laurowe, 4 gatgzki
natki pietruszki lub koperku, 1/2
szklanki $mietany o temperaturze
pokojowej, 1/2 tyzeczki maki, 1/2
cytryny pokrojonej w plasterki.

Wykonanie: Rybe oczysci¢, na-
trzec solg i pieprzem, (réwniez i we-
wnatrz) odstawi¢ na pét godziny.
Piekarnik nagrza¢ do temperatury
190°C. Blaszke rozgrza¢, wiozy¢
potowe masta i rozpusci¢. Do jamy
brzusznej ryby wilozy¢ 2 gatazki
zieleniny. Rybe utozy¢ na rozgrza-
nym masle, na wierzch poto9zyc¢
listki laurowe, reszte gatazek, pola¢
pozostatym mastem. Wstawi¢ do
piekarnika i piec 20 minut, czesto
polewajac stopionym mastem spod
ryby. Make wymieszac ze smietana,
doprowadzi¢ do wrzenia caty czas
mieszajac, pola¢ tym rybe, obtozy¢
plasterkami cytryny i zapiekac dal-
sze 15 minut. Gotowa rybe przeto-
zy¢, sos przecedzi¢, doprawic sola,
pieprzem, ewentualnie cukrem i po-
[ac nim rybe

9. Karp po wegiersku

Sktadniki: 1 kg karpia, wloszczy-
zna, olej do smazenia, tyzka maki,
2 liscie laurowe, ziele angielskie, 2-3
cebule, 50 dkg pieczarek, 4 czerwone
papryki, tyzeczka mielonej stodkie]
papryki, mate opakowanie koncentra-
tu pomidorowego, 3 tyzki $mietany.

Przygotowanie: Sprawi¢ rybe.
Gtowe i osci ugotowac z wioszczy-
zng i przyprawami. Karpia pokroic
na dzwonka, usmazyc¢ na oleju. Ob-
rana cebule pokroi¢ w kostke i pod-
smazy¢ na rozgrzanej oliwie, dodac¢
mielona papryke. W 2 szklankach
wywaru z wiloszczyzny rozprowa-
dzi¢ make, wla¢ do rondla i zago-
towac. dodac pokrojone w plasterki
pieczarki i papryke. Sos doprawi¢
$mietana, koncentratem pomidoro-
wym, gotowa¢ 5 minut. Pola¢ uto-
zone na potmisku kawatki usmazo-
nego karpia.

10. Kluski z makiem
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Sktadniki: Opakowanie makaro-
nu, 30 dkg maku, 10 dkg rodzynek,
kilka migdatéw, 6 dkg cukru lub
4 tyzki miodu, 6 dkg masta.

Wykonanie: mak sparzy¢ wrzat-
kiem, odcedzi¢ i zemlec. Potaczyc
z namoczonymi rodzynkami, dopra-
wi¢ cukrem lub ptynnym miodem.
Sparzone, obrane i posiekane mig-
daty doda¢ do maku. Ugotowac ma-
karon, odcedzi¢, zahartowa¢ zimna
woda. Pofaczy¢ z makiem, polac
stopionym mastem.

11. Satatka z ziemniakéw

Sktadniki: 60 dkg zier;1niékéw,
15 dkg czerwonej fasoli, duza cebu-
la, s6l, pieprz, 3-4 tyzki majonezu

lub 3 tyzki oleju, tyzeczka musztar-
dy, strak marynowanej czerwonej
papryki, peczek szczypiorku.

Wykonanie: namoczy¢ fasole,
ugotowac. Ziemniaki umy¢, ugoto-
wacé w mundurkach, obra¢, pokroic
w kostke. Potaczy¢ z przestudzona
fasolg i posiekana cebulka. Dopra-
wic solg i pieprzem. Z musztardy
oraz oleju lub majonezu przygoto-
wac sos. Pola¢ safatke. Wstawi¢ do
lodéwki. Udekorowac paskami pa-
pryki i szczypiorku.

12. Racuszki z jabtkami [

Sktadniki: 25 dkg maki, 2 jajka,
2 tyzki cukru, 1/2 szklanki mleka, 1 tyz-
ka margaryny, tluszcz do smazenia,
2 dkg drozdzy, 2 tyzki mlek i szczyp-
ta cukru do rozczynu drozdzy, sdl,
2 jabtka, cukier puder do posypania.

POTRAW NA WIGILIE

Wykonanie: drozdze zmieszad
z 2 tyzkami podgrzanego mleka,
dodac szczypte cukru i odstawid
do wyrosniecia. Zéttka utrze¢ z cu-
krem, dodac¢ make, wyro$niety od-
czyn drozdzowy, podgrzane mleko
i szczypte soli. Ciasto dobrze ubi-
ja¢ tyzka lub robotem kuchennym,
dodajac roztopiona margaryne .Na
koricu dodac ubitg na sztywno pia-
ne z biatka.,, wymieszac delikatnie
i odstawic¢ do wyro$niecia na okoto
pét godziny. Jabtka obra¢, pokraja¢
w plastry niezbyt cienkie. Kazdy
plaster zanurzy¢ w wyro$nietym
ciescie i smazy¢ na rozgrzanym
ttuszczu. Podawad gorace, posypac
cukrem pudrem wymieszanym z cu-
krem waniliowym.

[($

Alicja Stepieri

czeniowe z uzytych mies.

dta sliwkowego.

po trzecim odgrzaniu.

nym

PRZEPIS NA

BIGOS STAROPOLSKI

Na 1 kg réznych miesiw (dominowac powinna kietbasa lub szynka)
bierzemy 1,5 kg kiszonej lub $wiezej kapusty. Mozna tez wzia¢ pét na
pot kapusty kiszonej i Swiezej. Niektdrzy jednak biora na 1 kg kapusty
- 1,5 kg asortymentu mies, wedlin, i nie styszano, by te wielkodusz-
ne- po staropolsku wywazone proporcje ganiano, zwiaszcza iz z taka
praktyka spotykamy sie dzi$ niestety rzadko.

Asortyment mies powinien sie sktada¢ z pokrajanych w kostke:
pieczeni wieprzowej, pieczeni wotowej, ugotowanego w jarzynach
schabu, kawatka pieczonej kaczki i pokrajanej w talarki kietbasy. Do-
datek pieczonej dziczyzny znacznie podnosi smak bigosu, lecz i bez
dziczyzny bigos bedzie znakomity. Do bigosu dodajemy tez sosy pie-

Kapuste kiszong mozna niezbyt drobno posiekad, natomiast kapu-
ste Swieza cienko poszatkowac i przed gotowaniem koniecznie sparzyc
wrzatkiem. Kapuste gotujemy na matym ogniu w matej ilosci wody (le-
piej: w wywarze z gotowanej kietbasy). Jesli uzyjemy wytacznie swie-
zej kapusty, to pod koniec gotowania dodajemy do niej I kg kwasnych
jabtek. Jabtka dodajemy tez i do kapusty kiszonej, lecz w mniejszej
ilosci (4 duze kwasne jabtka). Oddzielnie gotujemy najmniej 5 dkg
suszonych grzybéw. Ugotowane grzyby krajemy na cienkie paseczki
i wraz z wywarem dodajemy do kapusty zmieszanej z migsiwem.

Teraz do bigosu dodajemy 2 duze, drobno posiekane i w tluszczu
(smalec lub masto) lekko przyrumienione cebule. Do ,mrugajacego”
na ogniu bigosu dodajemy 20 dkg suszonych sliwek pokrajanych na
paski. Sliwki mozna zastapic 1-2 tyzkami dobrze wysmazonego powi-

Bigos przysmaczamy sola, pieprzem i ewentualnie odrobing cukru.
Powinien by¢ pikantny. Na zakoriczenie wlewamy do bigosu 1/2-2/3
szklanki wytrawnego wina czerwonego lub, jesli kto moze-madery. Po
dodaniu wszystkich sktadnikéw bigos gotujemy na matym ogniu 40
minut. Nazajutrz bigos odgrzewamy. Najsmaczniejszy i ,dojrzaty” jest

A teraz sprawa sporna. Niektérzy podprawiaja bigos lekko rumiana
zasmazka z maki i thuszczu, przez co bigos staje sie bardziej zawiesisty.
Ale jesli bigos jest dobrze wysmazony, dodatek zasmazki jest, zbedny.
Moigrg)ei przyprawic bigos tyzka gestego przecieru pomidorowego.

igos gotujemy w garnku emaliowanym lub Zeliwnym emaliov.
omiast nigdy w naczyniu aluminiowym.
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W zwyczajach wigilijnych obecnych jest wiele elementéw zaczerpnietych z poganskiej
obrzedowosci, ktére w formie szczatkowej, zachowaly sie do dnia dzisiejszego.

NASZE WIGILUNE ZWYCZAJE KULINARNE

Swieta Bozego Narodzenia od
strony kulinarnej kojarza sie nam
najczesciej z kilkunastoma potra-
wami typowymi dla tych swiat. Ty-
powe potrawy wigilijne réznia sie
w zaleznosci od regionu, w jakim sa
serwowane, chociaz niektére z po-
traw powtarzaja sie w wielu miej-
scach Polski.

Do tych typowych, wigilijnych
potraw mozna m.in. zaliczy¢ barszcz
lub zupe grzybowa, karpia, Sledzie
oraz duszong kapuste kiszong z do-
datkiem grzybéw lub grochu.

Ze stodkich potraw wigilijnych
wymieni¢ trzeba kompot z suszu,
makowce, pierniki, keksy.

W zaleznosci od regionu i tra-
dycji rodzinnych, zestaw wigilijnych
potraw jest rézny, ale zwyczajowo
na wigilijnym stole powinny znalez¢
sie wszystkie ptody ziemi, a potraw
powinno by¢ dwanascie. Kazdej na-
lezy sprébowac, co ma zapewnic
szczescie przez caly rok. Do naj-
bardziej typowych naleza: barszcz
z uszkami (wymiennie w niektérych
regionach Polski z biatym zurem,
zupa grzybowa, zupa owocowq lub
zupa rybna), ryby - przede wszystkim
karp. Ryby przyrzadzane na rézne
sposoby, z najbardziej tradycyjnym
karpiem smazonym i w galarecie,
kapusta z grochem, kapusta z grzy-
bami, pierogi z kapusta, paszteciki
z grzybami, kotleciki z ryzu z so-
sem grzybowym, kluski z makiem,
cukrem i miodem, kompot z suszo-
nych owocéw, zupa migdatowa,
czy z tradycji wschodniej kulebiak,
gotabki i kutia. Na Slasku potrawami
wigilijnymi sa takze moczka i ma-
kéwki. Zgodnie z polskim zwycza-
jem, potrawy wigilijne powinny byc¢
postne, czyli bezmiesne i bez uzy-
cia tluszczéw zwierzecych przy ich
przygotowaniu.

Nasza gmina moze poszczyci¢
sie bogatymi tradycjami w tej dzie-
dzinie. Dania, ktére goszcza na wi-
gilijnych stotach naszego regionu
stanowig tradycje po naszych przod-
kach i sg kultywowane do dzis.

Jedna z nich jest karp po zydow-
sku. Przepis ten pochodzi z trady-

cyjnej kuchni zydowskiej i prawdo-
podobnie serwowany byt w jednej
z karczm na terenie Koprzywnicy,
ktdre istniaty tu przed 1866 rokiem.
Wiascicielami tych zjazdéw byli
zydzi: Cynamon Lejzon i Cynamon
Chil. Danie to pézniej zostato przy-
gotowywane w polskich domach.
Whpisato sie ono w tradycje wigilij-
nych potraw i do dzis kréluje na pol-
skich stotach. Do przygotowania tej
potrawy potrzebne sg takie skfadniki
jak:

- 3 karpie najlepsze beda kré-
lewskie o wadze 1,8 do 2 kg
gdyz takie sa smaczne i fatwe
w obrébce

- cebula

- rodzynki

- migdaty

- pokrojona na mate kawateczki
wanilia

- cukier waniliowy

- miéd

- pieprz

- 5ol

- opakowanie zelatyny

WYKONANIE POTRAWY:

Ryby oczyscic z tusek i wnetrz-
nosci nie odcinajac ptetw. Umyc
doktadnie w zimnej wodzie. Po-
kroi¢ na dzwonka o szerokosci ok.
2,5 cm, a z gléw usunac tylko oczy,
skrzela pozostawic¢.Tak przygotowa-
ne kawatki ryby, kazdy z osobna
i z kazdej strony, bardzo dobrze
posoli¢, popieprzy¢ i posypad cu-
krem, uktadajac je w odpowiedniej
wielkosci misce. Majac na uwadze
przyszta kolejnos¢ gotowania, naj-
lepiej uktadac kawatki ryby od tych
najlepszych i najtadniejszych na
spodzie, po glowy i ogony na samej
gorze. Tak przygotowang rybe przy-
kry¢ i odstawi¢ w chtodne miejsce
do dnia nastepnego.

Drugiego dnia obra¢, umyc i po-
kroi¢ w krazki cebule. Zalac ja od-
powiednig iloscia wody i zagotowac
w szerokim i ptytkim rondlu, zosta-
wiajac miejsce na wiozenie 3-4 ka-
watkéw ryby i dodanie reszty sktad-

nikéw. Gdy woda z cebulg zacznie
sie gotowac, dodac do niej rodzyn-
ki, migdaty, pokrojong na malerikie
kawateczki wanilie, cukier wanilio-
wy i miéd. Nie dodawac juz pod
zadnym pozorem soli, pieprzu, czy
innych przypraw. Nastepnie, do ron-
dla z gotujaca sie na wolnym ogniu
cebulg wla¢ soki i krew, ktére ze-
braty sie w misce z kawatkami ryby.
W tak przygotowanym wywarze,
na wolnym ogniu gotowac kawatki
ryby, z tym jednak, ze najpierw za-
czac od gtéw, ktére gotuje sie dosé
dtugo, aby puscity smak i klej. Potem
nalezy je wyja¢ i mozna zjes¢ naj-
smaczniejsze ich czesci na goraco.
W dalszej kolejnosci gotowac nale-
Zy ogony, a potem stopniowo coraz
to fadniejsze kawatki ryb, od czasu
do czasu delikatnie mieszajac by
cebula nie przywarta do dna rondla.
W zaleznosci od szerokosci rondla,
wktada¢ po 3 lub 4 kawatki. Pod-
czas gotowania kawatki ryby musza
by¢ catkowicie zanurzone w cebuli
i nie nalezy ich obracac. Dolewac
do wywaru zbierajace sie w misce
z kawatkami ryby soki i krew. Goto-
wac kawatki ryby az mieso bedzie
biate i nierozpadajace si¢, po czym
ostroznie wyjmowac, oczyszczac
z kawateczkéw cebuli i uktadac
na potmiskach. W miedzyczasie,
z wywaru wytowi¢ sporg ilos¢ na-
peczniatych rodzynek oraz migda-
téw, obierajac te ostatnie ze skorki
poki gorace. Rodzynki i migdaty
odtozy¢. Po ugotowaniu wszystkich
kawatkéw ryby, wywar bedzie miat
kolor ciemno zielony lub lekko bra-
zowawy. Nalezy go bardzo doktad-
nie przefasowac. Po przefasowaniu
powstanie z niego cos w rodzaju ge-
stego sosu. Dla pewnosci, ze sos ten
zastygnie, mozna dodac troszeczke
zelatyny, gdyz przy tak matej ilo-
§ci ryb, z zastygnieciem moze byc¢
problem. Zelatyne nalez rozpusz-
cza¢ przetasowanym wywarem
(sosem), a nie woda. Pouktadane
w potmiskach kawatki ryby posypac
wytowionymi z wywaru rodzynka-
mi i migdatami, po czym zala¢ to
wszystko przygotowanym sosem.

Reszte sosu wlaé do odpowiedniej
salaterki i wszystko razem odstawic
do zastygniecia w chtodne miejsce.
Zima moze by¢ piwnica lub balkon,
latem niestety lodéwka.

JAK PODAWAC?
Podawa¢ na zimno, jak rybe
w galarecie ze stodka drozdzowa

butka.

Uwagi:

Podczas gotowania zaréwno
ryba, jak i wywar moga wydac sie
niedoprawione. Ale nie nalezy przy-
prawiac juz niczego. Efekt koricowy
jest zupetnie inny. Ryba jest delikat-
na, a zastygniety sos stodkawo - pie-

przny.

Nastepna potrawa wigilijna, kté-
re rozerwalnie wigze sie z naszym
regionem jest kasza jaglana ze $liw-
kami. Jest potrawa, ktérej korzenie
siegaja bardzo odlegtych czaséw.
Receptura jej przygotowania jest
przekazywana z pokolenia na po-
kolenie, dzieki czemu stafa sie jedna
z wielu potraw przygotowywanych
na wieczerze wigilijna w naszym
regionie.

Gtéwne sktadniki potrzebne do
przygotowania tej potrawy sg naste-

pujace:

25 dag kaszy jaglanej

2 z6ttka

2 opakowania suszonych sliwek
3-4 dag masta

10-15 dag cukru

0.5 szkl. Smietany

sol

cukier waniliowy.

ETAPY PRZYGOTOWANIA:
Sliwki suszone optukac i na-
moczy¢ w przegotowanej, wystu-

dzonej wodzie. Kasze jaglana spa-
rzy¢ wrzatkiem, witozy¢ do rondla,
zala¢ wrzaca wodg, dodac masto,
tyzeczke soli i cukru do smaku.
Kasze ugotowac¢ na sypko.Zéttka
jaj utrze¢ z 2-3 tyzeczkami cukru
a nastepnie wymiesza¢ z bardzo

letnia kasza.Namoczone §liwki
wypestkowad. Naczynie zarood-
porne lub garnek wysmarowac
tluszczem i wypetni¢ je jagtami
(kasza jaglang) i sliwkami na prze-
mian, tworzac kilka warstw.Catos¢
zapiec w piekarniku. Podawac na
ciepto, polewajac Smietang wy-
mieszang z cukrem i cukrem wa-
niliowym.

Réwniez bardzo popularng,
znang i od dawien dana potrawa
goszczaca na wigilijnych stotach go-
spodyri w Koprzywnicy jest groch
z kapusta. Do jej przygotowania tej
potrawy potrzebne jest m.in.

1 kg tuskanego grochu

1 kg kiszonej kapusty

2-3 cebule

0.5-0.75 kostki masta
przyprawy: pieprz ,sol, kminek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Groch namoczy¢ na calg noc
z dodatkiem kminku. Nastepnego
dnia gotujemy groch w tej samej
wodzie, co sie moczyt, tak dtu-
go az sie nie rozgotuje na packe.
W osobnym garnku gotujemy ki-
szona kapuste.Gdy oba skfadniki
sa ugotowane, faczymy kapuste
z grochem.

Na masle przysmazamy drobno
posiekang cebule, dodajemy do ka-
pusty z grochem. Doprawiamy solg
i pieprzem do smaku.

Alicja Stepieri
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Przedstawiciele LEMTECH Konsulting przedstawiaja analize stanu gospodarki komunalnej w gminie Koprzywnica

Podczas ostatniej sesji Rady Miejskiej w Koprzywnicy przedstawiciele firmy LEMTECH Konsulting sp. z o.0.
zapoznali radnych z projektem biznes planu dotyczacego mozliwosci utworzenia Zaktadu Komunalnego sp.
z 0.0. w Koprzywnicy wraz z projektem dokumentéw niezbednych do jego utworzenia.

Utworzenie Zaktadu Komunalnego przyczyni sie do uporzadkowania funkcjonowania szeroko pojetych
stuzb komunalnych. Obecnie trudno jest okresli¢, ile oséb zatrudnionych jest przy pracach komunalnych. Po-
trzebna jest nowa instytucja, ktéra uporzadkuje i usprawni dziatanie stuzb, tak bardzo potrzebnych dla spraw-
nego funkcjonowania miasta i gminy. Nalezy réwniez pamietac, ze to wiasnie Zaktad Komunalny sp. z 0.0. jest
prawnie upowazniony do pozyskiwania srodkéw finansowych, z réznego rodzaju unijnych programéw opera-
cyjnych, na prace zwiazane z budowa kanalizacji na terenie catej gminy, modernizacje oczyszczalni miejskiej
i inne niezbedne przedsiewziecia, ktére czekaja na realizacje.

Czy w Koprzywnicy powstanie nowy zakfad? Nad tym problemem beda dyskutowac radni na przysztych
posiedzeniach, poniewaz jak zauwazyt radny M. Bana$ ,trudno jest dyskutowac nad projektem , ktérego sie
nie zna”".

Dobrze jednak sie stato, ze burmistrz M. Jorica zdecydowat sie na uporzadkowanie problemu komunal-
nego i rozpoczat jego rozwigzywanie od zaméwienia projektu w wyspecjalizowanej firmie konsultingowe;.
Projekt ten bedzie podstawa do rozpoczecia dyskusji, ktéra miejmy nadzieja zaowocuje powstaniem Zaktadu
Komunalnego w Koprzywnicy.

CZY POWSTANIE
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PODZIEKOWANIE

Serdecznie dzigkuj¢ Ksigzom i wszystkim Parstwu,
ktorzy uczestniczyliScie w ostatniej postudze
oddanej mojemu mezowi

$.p. Edmundowi Nowinskiemu.

Z gleboka wdzigcznoscig
Dorota Kruszec — Nowiriska z rodzing.

PRZEDSWIATECZINY

KIERMASZ
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Staraniem Miejsko Gminnego Osrodka Kultury i Sportu
w Koprzywnicy w przed$wiateczna niedziele na rynku w Ko-
przywnicy odbyt sie kiermasz, podczas ktérego mozna byto za-
opatrzy¢ sie we wszystko co niezbedne do przystrojenia domu
i stotu wigilijno - $wiatecznego.
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Na kilku stoiskach prezentowali swa twdrczos¢ artystyczna mieszkaricy
Koprzywnicy i okolic. Bogaty wybér bombek i ozdéb choinkowych ze szkta
zaprezentowato stoisko MGOKIS w Koprzywnicy. Pieknie prezentowaty sie
,Gwiazdy betlejemskie”, ktére po umiarkowanej cenie w kwocie 15 zt moz-
na byto naby¢ na stoisku,

Koto florystyczne z Gimnazjum w toniowie zaprezentowato szeroka
game stroikdw bozonarodzeniowych. Naprawde byto w czym wybierac.
Mtodziez pod kierownictwem p. Renaty Mazurkiewicz opiekunki kofa flory-
stycznego w toniowie i p. Beaty Gaweckiej wykonata mate arcydzieta ozdéb
Swigtecznych. Starsze, kupujace, osoby gustowaty w tradycyjnych stroikach,
miodsi preferowali ekologie — tj. choinki z siana i stomy wyklejane kasza
i szyszkami oraz mchem. Mozna tez byto kupi¢ ozdoby z rafii, lisci kukury-
dzy, gatazki ostrokrzewu zdobione prostymi biatymi swiecami, jak réwniez
ztocone odlewy gipsowe przedstawiajace aniotki i posta¢ matego Jezuska.

Warsztaty Terapii Zajeciowej ze Smiechowic jak réwniez z Sandomierza
przy Stowarzyszeniu Integracja to stali bywalcy w Koprzywnicy. Nie mogto
ich zabrakna¢ i na kiermaszu $wiatecznym. Piekne stroiki robity wrazenie na
kupujacych, a umiarkowane ceny zachecaty do robienia zakupéw. Sprzeda-
jacy byli zadowoleni, pomimo mrozu, towar sprzedawat sie dobrze.

Urozmaicony towar $wigteczny prezentowato stoisko sklepu wielobran-
zowego p. Anety Stylskiej z Koprzywnicy, jak réwniez i stoisko z Sandomie-
rza. Przepiekne dekoracje $wiateczne, miniaturki choinek i kolorowe stroiki
mozna byto naby¢ na stoisku artystycznym z Tarnobrzega.

Pomimo mroZnej i wietrznej aury sprzedajacy byli zadowoleni z obrotéw
handlowych, a ci z mieszkaricéw Koprzywnicy, ktérzy przyszli na kiermasz
na pewno maja satysfakcje, ze zakupione przez nich ozdoby wzbogaca stét
Swiagteczny w ich domu. Zimno tagodzita goraca herbata i kawa a grzaniec

winny rozgrzewat jak dobry piec. ekt dieci cz
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6 grudnia b.r. w MGOKiS odbyto sie Przed-
stawienie Mikotajkowe pt. , O czym sni Mikotaj”,
zaaranzowane i wykonane przez grupe teatralna
oraz grupe taneczna dziatajaca przy DK.

Na przedstawienie przybyto prawie 100 dzieci ze
szkét podstawowych z Postronnej, Sosniczan, Gnieszo-
wic, NiedZwic oraz nieliczni z Koprzywnicy.

Réwniez do szkét przybyt sw. Mikotaj. Nie mogto by¢ inaczej, bo dzieci z najmtodszych klas
bytyby zawiedzione, gdyby w tym dniu nie odwiedzit ich gos¢, ktéry z utesknieniem oczekiwany
jest przez caty rok.

Dobrze, ze nauczyciele w przedszkolu oraz szkotach w Koprzywnicy i na terenie gminy kulty-
wuja ten piekny zwyczaj obdarowywania prezentami. Z punktu wychowawczego bardzo wazne
jest wspdlne przezywanie takich uroczystosci. To dobry przyktad obdarowywania dzi§ dzieci.
Za kilka lat one oddadza z mitoscia to, czego nauczyty sie w wieku przedszkolnym i szkolnym,
dzielac sie z osobami potrzebujacymi pomocy. Dzieri swietego Mikofaja ma gtebokie korzenie.
Chec niesienia dobra jest w kazdym cztowieku. Rolg wychowawcéw i nauczycieli jest umiejetne
ukazanie tych cech, aby w przysztosci mogty zaowocowa¢ w dzieleniu sie wiasnymi dobrami
z tymi, ktérzy pomocy beda oczekiwac. Aby dorosty cztowiek umiat dzieli¢ sie i wspomagac
potrzebujacych sam wczesniej musi odczu¢ jak przyjemnie jest otrzymywac prezenty. Dzier
Swietego Mikotaja to jeden ze sposobéw ksztattowania w mtodym cztowieku tych cech, ktére
tak bardzo potrzebne sg w zyciu dorostym. Umiejetnosc dzielenia sie z drugim cztowiekiem to
cecha ludzi szlachetnych. Te ceche naszego charakteru ksztattuje przedszkole i szkota, poprzez
miedzy innymi wspélne obchodzenie dnia swietego Mikotaja
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Dzieci z klasy la Szkoty Podstawowej z Koprzywnicy ze $w. Mikotajem, dyrektorem szkoty
mgr lwong Kope¢ i wychowawca klasy mgr Renatg Kaczor — Zwolska

Podczas wystepéw cztonkowie kétka teatralnego prezentowali przerézne wiersze, zacheca-
jac wszystkich do wspdlnej zabawy. Nie zabrakfo takze bawiacych sie z dzie¢mi Pani Zimy oraz
Sw. Mikofaja.

Na sali panowata serdeczna i radosna atmosfera. Na wszystkich naszych matych gosci cze-
kato wiele niespodzianek, konkurséw oraz zabaw.

Sw. Mikotaj przewodzit rozpedzonej po sali lokomotywie, zapraszat do zabawy w chustecz-
ke haftowang, tarica z balonami oraz do tarica wokét krzeset.

Uczestnicy zabaw zostali nagrodzeni upominkami za$ wszystkie pozostate dzieci obdarowa-
no stodyczami i owocami.

SWIETY MIKOLA) W SZKOLACH

Dzieci klasy ,0” ze Szkoty Podstawowej w NiedZwicach
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Wielki niepokdj rysowat sie na twarzach dzieci z przedszkola ,Pod Sosnami” w Koprzyw-
nicy, przyjdzie czy nie przyjdzie sw. Mikotaj. Przyjdzie, przyjdzie - przeciez bytysmy grzecz-
ne, i rzeczywiscie przyszedt z petnym workiem zabawek i stodyczy.

Osiemdziesiecioro osmioro dzieci z radoscia oczekiwato we wtorek 5 grudnia na odwiedziny
$w. Mikotaja . Kazda grupa zgromadzona w swojej sali nie mogta doczeka¢ sie odwiedziny. Ten
dzien to jeden z wazniejszych w ich mtodym zyciu, bo kto z nas nie lubi dostawa¢ prezentéw?

R

Do odwiedzin przygotowywaty sie dtugo, ubrane odswietnie, w charakterystycznych czapecz-
kach mikotajkowych wygladaty jak ,laleczki”. Wszystkie grupy miaty przygotowany swdj pro-
gram artystyczny i dlatego odwiedziny $w. Mikotaja w przedszkolu trwaty kilka godzin. Takie dni
na dtugo pozostaja w pamieci dzieci. Satysfakcje mieli réwniez wychowawcy, recytowane wier-
szyki i Spiewane piosenki brzmiaty w ustach dzieci pieknie i odswietnie. Kazdy wychowawca ma
olbrzymig satysfakcje obserwujac swych wychowankéw w ich popisach artystycznych.
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3 grudnia odbyta sie kolejna sesja Rady Miejskiej w Koprzywni-
cy. Sesje zdominowaty punkty dotyczace podwyzek podatkéw
i opfat, ktére jak zwykle na koniec roku ustala Rada Miejska.

Glosowanie
uchwat

Sesja rozpoczetfa sie jednak od informacji burmistrza M. Joricy doty-
czacych zatozeri utworzenia Gminnego Zaktadu Gospodarki Komunalne;j.
Temat ten jest niezwykle waznym dla funkcjonowania gminy, dlatego tez
doktadniejsze informacje dotyczace tego zagadnienia prezentujemy w od-
dzielnym artykule.

Pakiet uchwat dotyczacych zmian podatkowych i optat rozpoczeto gto-
sowanie nad projektem uchwaty w sprawie obnizenia ceny skupu zyta do
celéw wymiaru podatku rolnego. Zgodnie z art. 18 ust. 2 pkt 8 ustawy z dnia
8 marca 1990 r. o samorzadzie gminnym, Rada Miejska jest uprawniona do
obnizenia $redniej ceny skupu zyta okreslonej w ust. 2 przyjmowang jako
podstawe do obliczania podatku rolnego na obszarze gminy. Wobec tego
obnizono cene skupu zyta do celéw wymiaru podatku rolnego ogtoszona
w Komunikacie Prezesa Gtéwnego Urzedu Statystycznego z kwoty 58,29 zt
za 1q do kwoty 36,00 zt za 1 g.

Zmniejszenie kwoty skupu zywca stwarza mozliwosci naliczania mniej-
szych podatkéw zaleznych od w/w ustawy. Jest to jednak zysk pozorny,
mniejsza cena skupu zyta, to zmniejszenie subwengji, ktéra trafi do Urzedu
Miasta i Gminy z jednostek centralnych, to zmniejszenie wydatkéw na cele
publiczne w Miescie i Gminie. Istniejg mozliwosci wyréwnania tych strat
poprzez starania o dofinansowanie zadari planowanych z budzetu marszat-
ka Wojewddztwa Swietokrzyskiego, ale jak uczy doswiadczenie, finansowe
srodki marszatkowskie nie pokryja strat z obnizonej kwoty podatku. O te
srodki starac sie beda i inne gminy z terenu wojewddztwa.

Nastepnie przystgpiono do glosowania pliku ustaw finansowych. Kazda
ustawa miata kilka propozycji wysokosci podatku lub optat, Radni w wigkszo-
sci przyjeli wszystkie uchwaty w dolnej granicy proponowanych podwyzek.

Ponizej publikujemy wszystkie podjete uchwaty w czesci dotyczacych
wzrostu podatkéw i opfat.

Uchwata w sprawie okreslenia wysokosci stawek podatku od nieru-
chomosci oraz zwolnieri z podatku na 2008 r.

1. Okresla sie nastepujace stawki podatku od nieruchomosci obowia-
zujace na terenie Gminy Koprzywnica:

1) od gruntéw:

a) zwiazanych z prowadzeniem dziatalnosci gospodarczej, bez wzgle-
du na sposéb zaklasyfikowania w ewidengji gruntéw i budynkéw — 0,65
zt od 1 m? powierzchni,

b) pod jeziorami, zajetych na zbiorniki wodne retencyjne lub elektrow-
ni wodnych - 3,74 zt od 1 ha powierzchni,

¢ pozostatych, w tym zajetych na prowadzenie odptatnej statutowej
dziatalnosci pozytku publicznego przez organizacje pozytku publiczne-
go - 0,35 zt od 1 m? powierzchni;

2) od budynkéw lub ich czesci:

a) mieszkalnych — 0,40 zt od 1 m? powierzchni uzytkowej,

b) zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci gospodarczej oraz od bu-
dynkéw mieszkalnych lub ich czesci zajetych na prowadzenie dziatalno-
sci gospodarczej — 16,20 od 1 m? powierzchni uzytkowej,

¢ zajetych na prowadzenie dziatalnosci gospodarczej w zakresie obro-
tu kwalifikowanym materiatem siewnym — 8,86 zt od 1 m? powierzchni
uzytkowej,

d) zajetych na prowadzenie dziafalnosci gospodarczej w zakresie
udzielania $wiadczeri zdrowotnych — 3,84 zt od 1 m* powierzchni uzyt-
kowej,

e) pozostatych, w tym zajetych na prowadzenie odptatnej statutowej
dziatalnosci pozytku publicznego przez organizacje pozytku publiczne-
g0 - 6,37 zt od 1 m? powierzchni uzytkowej;

3) od budowli - 2% ich wartosci okreslonej na podstawie art.. 4 ust.
1 pkt. 3 i ust. 3-7 ustawy o podatkach i optatach lokalnych.

Zwalnia sie z podatku od nieruchomosci:

1) grunty oraz budynki lub ich czesci wykorzystywane na cele ochro-
ny przeciwpozarowej, za wyjatkiem przeznaczonych pod dziatalnos¢
gospodarcza,

2) grunty, budynki i budowle w zakresie oczyszczania $ciekéw,

3) grunty i budynki nie zwigzane z dziatalnoscia gospodarcza, pozo-
state po przekazaniu gospodarstwa rolnego na Skarb paristwa,

4) sie¢ wodociggowa na terenie gminy,

5) budynki lub ich czes¢ wykorzystywane do celéw opieki spotecz-
nej,

6) grunty i budynki wykorzystywane na wykonywanie zadar w zakre-
sie kultury fizycznej i sportu, za wyjatkiem przeznaczonych pod dziatal-
no$¢ gospodarcza.

Nastepnie Rada Miejska podjeta uchwate w sprawie okreslenia wysoko-
sci stawek podatku od srodkéw transportowych ustalajac wzrost podatkéw
na 2008 r. 0 8 % w stosunku do roku 2007 r. Zwolnione od podatkéw po-
zostaja tylko samochody ciezarowe wykorzystywane wytacznie dla celéw
przeciwpozarowych.

Nastepna uchwalg byta Uchwata Rady Miejskiej w Koprzywnicy w spra-
wie zatwierdzenia taryf za zbiorowe zaopatrzenie w wode i zbiorowe odpro-
wadzanie sciekéw na terenie Miasta i Gminy Koprzywnica.

1. Zatwierdza sie taryfe za zbiorowe zaopatrzenie w wode na terenie
Miasta i Gminy Koprzywnica dla:
wszystkich odbiorcéw w wysokosci — 2,20 zt + 7% VAT za m* wody.

2. Zatwierdza sie taryfy za zbiorowe odprowadzenie $ciekéw na tere-
nie Miasta i Gminy Koprzywnica dla:

a) gospodarstw domowych, obiektéw uzytecznosci publicznej oraz
pozostatych odbiorcéw odprowadzajacych scieki do kanalizacji gmin-
nej w wysokosci — 2,20 zt + 7% VAT za m® $ciekdw,

b) gospodarstw domowych za Scieki dowozone do Komunalnej
Oczyszczalni Sciekéw w Koprzywnicy wiasnym transportem w wyso-
kosci — 1,00 zt + 7% za m® $ciekéw,

c) podmiotéw gospodarczych za Scieki dowozone do Komunalnej
Oczyszczalni Sciekéw z terenu Miasta i Gminy Koprzywnica w wyso-
kosci — 3,20 zt + 7 % VAT za m® Sciekdw,

d) podmiotéw gospodarczych za Scieki dowozone do Komunalnej
Oczyszczalni Sciekéw w Koprzywnicy w wysokosci -5,00 zt + 7% VAT
za m? Sciekow.

Powyzsze taryfy obowiazywac beda na przestrzeni 2008 roku. Ceny
i stawki optat zawarte w taryfach okreslono na podstawie niezbednych
przychodéw dla prowadzenia dziatalnosci w zakresie zbiorowego za-
opatrzenia w wode i zbiorowego odprowadzania sciekéw.

Uchwata Rady Miejskiej w Koprzywnicy w sprawie ustalenia wysoko-
$ci dziennych stawek optaty targowej oraz sposobu jej poboru.

Ustala sie wysokos¢ dziennej stawki optaty targowe;j:

1/ sprzedaz z samochodu cigzarowego pow. 1,5 tony — 13,00 zt,

2/ sprzedaz z samochodu dostawczego do 1,5 tony — 9,00 zt,

3/ sprzedaz z samochodu osobowego — 8,00 zt,

4/ sprzedaz ptodéw rolnych z petnej przyczepy - 6,00 zt,

5/ sprzedaz na straganie — 11,00 zt

6/ sprzedaz trzody chlewnej, ptodéw rolnych z ciagnika rolniczego,
samochodu oraz wozu konnego - 6,00 zt,

7/ sprzedaz napojéw chtodzacych, lodéw, kanapek i rozen — 11,00 zt,
8/ sprzedaz bydta i koni od jednej sztuki — 2,00 zt,

9/ sprzedaz z reki, kosza, wézka, worka, roweru — 2,00 zt.

Zarzadza sie pobdr opfaty targowej w formie inkasa. Okresla sie inka-
sentem optaty targowej Spétke Wspdlnoty Gruntowej w Koprzywnicy.
Ustala sie wynagrodzenie inkasenta w wysokosci 75% pobranych i ter-
minowo odprowadzonych kwot. Zebrang optate targowa nalezy wpfacié
na konto budzetu gminy w dniu poboru optaty lub w dniu nastepnym.

Uchwata Rady Miejskiej w Koprzywnicy w sprawie optat za $wiadcze-
nia przedszkola samorzadowego w Koprzywnicy.

Rada Miejska w Koprzywnicy uchwala, co nastepuje:

1. Ustala sie opfate za korzystanie ze $wiadczen przedszkola publicz-
nego prowadzonego przez Gmine Koprzywnica w wysokosci 60,00 zt
/stownie zt: szes¢dziesiat/ miesiecznie za 1 dziecko w wymiarze 9 godzin
przebywania w przedszkolu i 30,00 zt za 4 godzinny pobyt dziecka w
przedszkolu.

2. Opfata za drugie dziecko uczeszczajace do przedszkola wynosi
50% kwoty wnoszonej przez rodzicéw za pierwsze dziecko za dany
miesiac kalendarzowy, a za kazde nastepne nie pobiera sie optaty.

3. Opfata jest ptatna za dany miesigc kalendarzowy do dnia 10 kazde-
g0 miesiaca.

Optata, o ktérej mowa w punkcie 1 przeznaczona jest na pokrycie kosz-
tow utrzymania przedszkola z tytutu $wiadczonych ustug wykraczaja-
cych ponad podstawe programowa. Uchwata wchodzi w zycie 1 stycz-
nia 2008 roku.

Obrady sesji prowadzit przewodniczacy
Stanistaw Pawlik

Burmistrz Miasta p. Marek Jorica
poinformowat, Zze rozpoczeto prace
zwigzane z wytonieniem firmy do
wymiany okien w Szkole Podstawo-
wej w Koprzywnicy. Na ten cel po-
zyskano 50% kwoty potrzebnej do
wymiany okien w budynku szkol-
nym, pozostala kwota 45 tys. zt.
pochodzi¢ bedzie z budzetu Gminy.
Wymianie podlega¢ beda okna na
parterze i pierwszym pietrze bu-
dynku szkolnego. Realizowane jest
réwniez zaméwienie w wysokosci
400 tys. zt. przeznaczone na zakup
nowoczesnego wozu bojowego dla
OSP w Zbigniewicach przez firme
MOTOTRAK Kielce.

Urzad otrzymat réwniez do-
tacje celowa w wysokosci 170 tys.
zt z przeznaczeniem na zakup sa-
mochodu osobowego typu bus do
przewozu dzieci niepetnospraw-
nych oraz stypendia dla tych dzieci
w wysokosci od 1000 zt do 3000 zt.
Ta forma pomocy objete zostanie 49
rodzin.

W okresie miedzy sesjami  wy-
konano 700 mb drogi w Btoniu, 435
mb w Swiezycach oraz odcinek
drogi Blonie — Sosniczany na df.
210 mb. Wykonano modernizacje
200 mb drogi w Krzcinie oraz wy-
budowano czes¢ chodnika przy ul.
Zarzecze w Koprzywnicy. Przed ko-
sciotem pw. sw. Floriana wyasfalto-
wano plac.

Pan Marek Jorica poinformowat
Radnych, Ze do tej chwili Gospodar-
ka komunalna zawarta 1704 umowy
na pobdr wody. Na ogdlng ilos¢
2219 gospodarstw w gminie. 1421
ma podpisane umowy na wywoz
odpadéw komunalnych, co stanowi
74% ogoétu gospodarstw w gminie.
Na dzieri 3 grudnia zalegtosci finan-
sowe za pobdr wody i scieki od od-
biorcéw indywidualnych wynosza
22,7 tys. zt. Dotychczas wystano
505 upomnieri, prowadzone s3 roz-
mowy z najwiekszymi dtuznikami
informujac wszystkich dtuznikéw o
mozliwosci roztozenia zalegtosci na
korzystne raty.

Radni podjeli réwniez uchwa-
le w sprawie przyjecia ,Progra-
mu usuwania azbestu i wyrobéw
zawierajacych azbest dla Miasta
i Gminy Koprzywnicy”. Program
ten realizowany bedzie do roku
2030, a w pierwszej kolejnosci sfi-
nansowane zostang prace zwigzane
z usuwaniem azbestu z budynkéw
uzytecznosci publicznej. Uchwa-
lenie Programu potrzebne jest, aby
wystapi¢ o przyznanie srodkéw fi-
nansowych z programéw unijnych
na jego realizacje.

Tekst, opracowanie uchwat i zdjecia JCz.

Uczestnicy sesji
w dniu 3 grudnia 2007 r.d
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PORADY NA GrRUDZIER
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stroiszem lub agrowtckning, najlepiej biata.
Po pierwszych mrozach okrywamy rabaty z roslinami cebulowymi. Na
powierzchni ziemi rozsypujemy warstwe lisci lub kory grubosci okoto 15
cm.

Donice z krzewami oraz z bylinami przenosimy w zaciszne miejsce i okre-
camy stomianymi matami lub folig pecherzykowa

W ogrodach i na dziatkach rekreacyjnych potozonych w sasiedztwie la- "
s6w, fak i pdl na miode krzewy oraz drzewa dobrze jest natozy¢ ostony "
z tektury, grubego plastiku, aby dzikie zwierzeta nie obgryzty kory. '
Strzasamy mokry $nieg z iglakéw zaraz po obfitych opadach, gdyz pod

jego ciezarem mogtyby sie roztamac lub odksztatci¢. Kolumnowe iglaki h
zabezpieczamy, obwigzujac je grubym sznurkiem lub otulamy scisle cien- '
ka plastikowa siatka.

Odgarniamy $nieg przed wejsciem do domu, ale nie zrzucajmy go na

trawnik, poniewaz trawa moze zgnic.

Unikamy wydeptywania $ciezek na trawniku pokrytym $niegiem. Taka

ubita i zlodowaciata warstwa wolniej topnieje, a znajdujaca sie pod nia

murawa fatwo gnije.

Podczas dtuzszych okreséw bez mrozu i opadéw podlewamy rosliny zi-

mozielone, szczegdlnie te w pojemnikach.

Gdy nadejda mrozy, musimy pilnowac, aby 16d nie pokryt catej powierzch-

ni jeziorka i ryby miaty dostep do tlenu. Najlepiej umiesci¢ wcze$niej na

wodzie styropianowy ptywak lub specjalng grzatke zapobiegajaca zama-

rzaniu.

W niezbyt mrozny dzien scinamy pedy na sadzonki i zrazy do szczepie-

nia. Drzewa i krzewy owocowe oraz winoroél s w gtebokim spoczynku

i wlasnie teraz jest najlepszy na to czas. Sciete jednoroczne gatazki wia-

zemy w peczki i przechowujemy w piwnicy w temperaturze okoto 5°C

przysypane wilgotnym piaskiem, torfem lub trocinami.

Wykopane po pierwszych przymrozkach karpy dalii i paciorecznikéw

oraz cebulki mieczykéw, bulwy begonii i podziemne czesci innych prze-

chowywanych roslin moga by¢ porazone przez grzyby i szkodniki. Dla- ; - | - ;
tego, nalezy je przeglada¢, usuwac te, ktdre gnija, a pozostate w razie RaNg ,.:';'_?;, N
potrzeby opryskac preparatem owado lub grzybobdjczym.
Przygotowujemy Swiateczne aranzacje. To szczescie, ze w samym srodku
zimy mamy Swieta Bozego Narodzenia. Dzieki kolorowym dekoracjom
zimowy ogréd nabiera od razu innego wygladu i blasku. W opustoszatych
donicach i wazach mozna tworzy¢ ,cuderika”, wystarczy troche gatazek
derenia, jemioty lub Zarnowca, kilka szyszek, orzechéw, pare metréw
wstazki, kilka lampek albo $wiecidetek.., Wesotych Swiat.

" ;y._‘r.',
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Alicja Stepieri

KONKURS Z OKAZJI JUBILEUSZU KOPRZYWNICKIE SWIATYNI

Szanowni Paristwo! Drodzy czytelnicy! Nasz konkurs polega na odgadnie-  nia. Wsréd prawidtowych odpowiedzi  autorstwa p Jézefa Opali oraz zestaw

ciu, w ktérym roku zostaty wykonane  rozlosujemy album ,Koprzywnica 800  pocztéwek pamigtkowych. O ile nie

Czas szybko mija, a wszystko  kilka uje¢ fotograficznych koscio-  fotografie. Odpowiedzi prosimy zgla-  lat w cieniu cysterskiej jabtoni” autor-  padnie prawidtowo podana data wy-

wokot nas si¢ zmienia. Bedac kie-  fa i klasztoru cysterskiego. Ponizej  szac telefonicznie —nr(0-15) 8476322 stwa p. Elzbiety Grabos, medal pa-  konania zdje¢, nagrody rozlosujemy
dys w Koprzywnicy wykonatem  przedstawiamy te fotografie. w terminie od 20 grudnia do 10 stycz-  migtkowy obchodéw jubileuszowych — wérdd zgtoszonych odpowiedzi.

Redaktor naczelny , Koprzywnickich Pejzazy”
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DBAJMY O NASZA PLANETE...

W Polsce w roku 2006 bar-
dzo duzym problemem okazata
sie susza. Jak wynika z badari
rok 2006 byt jednym z najcie-
plejszych lat w historii, wysoka
temperatura utrzymywata sie od
kwietnia do grudnia. Czy wyso-
kie temperatury beda towarzy-
szyly nam juz zawsze? W tym
roku réwniez wakacje okazaty sie
dos¢ zaskakujace, gtéwnie przez
silne burze. Anomalia pogodowe
wg naukowcéw byty zwigzane
ze zmiang klimatu. Jednak wia-
dome jest, iz bardzo duzym pro-
blemem jest globalne ocieplenie,
ktére daje sie odczu¢ wszedzie,

zasobami naturalnymi, jak réwniez wykorzystywanie $rod-
kéw chemicznych jest nieracjonalne.

spowodowane wtasnie przez nie-
racjonalng gospodarke. Zbyt duze
zuzycie wody, korzystanie z duzej
ilosci chemii i wiele innych przy-
czyn, wplywa na zanieczyszczanie
srodowiska i powstawanie dziury
ozonowej. W miastach spotyka-
my sie z problemem smogu, ktéry
précz zanieczyszczania atmosfery,
dziata réwniez bardzo negatywnie
na ludzkie zdrowie.

Jakie sg prognozy na dalsze lata
w naszym kraju pod wzgledem
zmian klimatycznych? Otéz Polske
beda do$¢ czesto nawiedzad susze,
ktére mogg trwac tygodniami, jed-

Czy i nam groza takie widoki (Zdjecie portal

nak nie oznacza to, ze nie bedzie
w ogdle deszczu. Susza bedzie zja-
wiskiem czestym i dominujacym,
ale beda przez nasz kraj przecho-
dzi¢ fronty deszczowe. Niestety zfa
wiadomoscia jest, ze opady, ktére
przyniosa te fronty bedg gwattow-
ne. W duzej mierze bedzie to zwia-

b - I'\I- : Loy v..\ = 5 < =
,Twoja pogoda”)

zane z upatami siegajacymi ponad
35 stopni, obejmujacy caty kraj.
Przynosi¢ to bedzie wiele znisz-
czer, gdyz bardzo prawdopodobne
jest, ze bedg im towarzyszy¢ tra-
by powietrzne i gradobicia. Klimat
w Polsce z 4 pér roku zmieni si¢ na
2: pore ciepta, gdzie bedq domino-

emu dPODIECS INd

gnoza ta nie zmieni sie, jesli na-
dal bedziemy przyczyniac sie do
powstawania dziury ozonowej.
Nalezy zacza¢ prowadzi¢ racjo-
nalng gospodarke, o ktérej juz
wspomniatem. Przede wszystkim
nalezy zaprzesta¢ stosowania
srodkéw chemicznych, takich jak
opryski o wysokim stezeniu tok-
syn, jak i ograniczy¢ korzystanie
ze spray6w tzn. lakieréw do wto-
s6w, dezodorantéw i catej gamy
kosmetykéw w aerozolach. Prze-
ciez Ziemia jest naszym domem,
dlatego powinnismy o niego
dba¢, aby zaréwno nasze dzie-
ci jak i ich dzieci mogty jeszcze
przez wiele lat korzysta¢ z daréw
natury.

PEWNO Pro-

tukasik

2200 8IROKIEEDZIEINORITATNYIVIZ

Prognozy pogody na pierwsze
cztery miesigce nadchodzacego
roku nie sg dla nas zbyt taskawe.
Pamietajmy jednak, ze prognozy
nie zawsze sie spetniaja, a te me-
teorologiczne sg bardzo trudne
do przewidzenia. Aby sporzadzic
dobra prognoze pogody, potrzeb-
na jest wnikliwa analiza tysiecy
czynnikéw z catego swiata, ktdre
maja wptyw na jej ksztattowanie.
Bez wiasciwych programéw kom-
puterowych bytoby to niemoz-
liwe. Dlatego dzi§ te ,naukowe
przepowiednie” czesto sie spraw-
dzaja.

Naukowcy prognozuja, ze
miesigc styczeri 2008 r. bedzie
cieplejszym niz w poprzednich
latach, charakteryzujacy sie sto-
sunkowo cieptymi dniami i lekko
mroznymi nocami. Opady desz-
czu beda przeplatac sie z opada-
mi $niegu, ktéry jednak dtugo nie
zagosci na ziemi.

Luty ma by¢ znacznie cieplej-
szy, niz wieloletnia norma, a w dru-
giej potowie miesiaca temperatury
majg oscylowa¢ w granicach 15
stopni C. Opady sniegu i deszczu
znacznie ponizej normy.

Marzec to pierwszy miesigc
suszy, ktéra ma trwac przez cztery
miesigce. Gorace dni, w ktérych
temperatura ma przekraczac po-
nad 20 stopni Celsjusza, nie po-
winny cieszy¢, a wrecz przeciw-
nie — powinno nam to da¢ duzo
do myslenia. Kto wie czy wiosng
nie nalezatoby rozpocza¢ wcze-
sniejszych siewdw, poki gleba jest
jeszcze wilgotna? Ale jak zmieni¢
nasze przyzwyczajenia skoro od
wiekéw pierwsze wiosenne pra-
ce polowe zaczynaliSmy po sw.
Jozefie. Obserwujmy wiec wni-
kliwie miesiace wiosenne, tym
bardziej, ze w poprzednich latach
takie symptomy zmian klimatycz-
nych dotyczyly i naszego terenu,
ktéry mimo wszystko jest jednak
odmienny od wielu regionéw Eu-
ropy Srodkowe;j. Susza i brak opa-
déw maja nam towarzyszy¢ do
potowy czerwca. Gdyby tak miato
by¢, to czy jestesmy do tego przy-
gotowani? JCz

W Trzykosach, w $rodku wsi znajduje sie staw, albo miej-
W TRZYKOSACH...
wiele bataganu, rozpoczete prace przy formowaniu brzegu
kowi, nie zaczerpnie z niego wody do opryskéw saddw, nie
naturalny ciek miat stanowi¢ rezerwuar zawsze czystej wody
nik zarést trzcing i inng roslinnoscia, ktéra gnije i roztacza
roslach zyja szczury wodne i inne gryzonie. Teren zbiornika
Sottys Trzykos p. Stanistaw Banaszewski podkresla, ze
ponowna modernizacje zbiornika, ktéry potrzebny jest réw-

sce po stawie o pow. ok. 0,5 ha, ktére prébowano w 2001

nowego zbiornika nie zostaty ukoriczone. Staw zniszczono, T m
napoi spragnionego bydta. A miato by¢ tak fajnie.

przydatnej réwniez w gospodarce rolnej na wypadek braku

nieprzyjemny zapach w gorace dni. Woda, ktéra znajduje sie

szpeci okoliczne gospodarstwa, ktére swym eleganckim wy-

bedzie walczyt, bedzie namawiat radnych i burmistrza Ko-

niez i Strazy Pozarnej na wypadek akcji gasnicze;j.

LBIORNIK RETENCYJNY
roku zamieni¢ na zbiornik retencyjny. Narobiono jednak
woda z niego praktycznie sptyneta, nie stuzy on juz czlowie-
W $rodku wsi miat powstac zbiornik wodny, ktéry przez
wody w wodociggu gminnym. Stato sie jednak inaczej. Zbior-
w zbiorniku jest cuchnacg nie nadajaca sie do niczego. W za-
gladem kontrastuja z grzaska brejq istniejaca w srodku wsi.
przywnicy, by w 2008 roku znalazty sie srodki finansowe na
Zdjecia i tekst Cz.
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NASZA MALA POLSKA

Jeszcze pare lat temu Irlandia
byta dla nas odlegta, zielong wyspa
i nikomu raczej nie przyszto do gto-
wy, Ze ten kraj stanie sie nam tak bli-
ski. Praktycznie kazdy obecnie ma
tu kogo$ z dalszej lub blizszej rodzi-
ny, znajomych czy chociaz styszat,
ze kto§ wyemigrowat ,na wyspy”.
Ale taka jest kolej rzeczy. Nie tak
dawno sami Irlandczycy wyruszali
do innych krajéw, gtéwnie Stanéw
Zjednoczonych i Australii ,za chle-
bem” i w poszukiwaniu lepszej
przysztosci. Jakby nie byto, z Irland-
czykami taczy nas takze podobna
historia, gdyz tak samo jak my wal-
czyli o niepodlegtos¢.

Irlandia nie jest duzym krajem,
jest cztery razy mniejsza od Pol-
ski i mieszka tu okoto 4 milionéw
os6b, czyli dziesieciokrotnie mniej
niz w Polsce. Gtéwne miasta to Du-
blin - stolica kraju, Cork, Limerick
i Galway. Miasta nie sq zbyt duze,
bo taki Dublin na przyktad zamiesz-
kuje tylko pét miliona oséb, w Cork
jest ich zaledwie 120 tysiecy. Sa to
jednak dane statystyczne, a wiado-
mo, ze po otwarciu granic w 2004
roku w Irlandii mieszka wiecej os6b,
przybytych giéwnie w celach za-
robkowych. Tego ilu jest Polakéw
nikt dokfadnie nie wie. Wydano co
prawda 250 tysiecy numeréw PPS
(NIP i PESEL w jednym, numer nie-
zbedny do podijecia pracy w Irlan-
dii), ale ludzie przyjezdzaja i wyjez-
dzaja, a numer zostaje na zawsze.
A przeciez jest tez pewna ilos¢ os6b
pracujacych na czarno, a ich juz nikt
nie jest w stanie policzy¢.

Jak juz wspomniatam ludzie
przyjezdzaja i wyjezdzaja; sq tacy,
ktérzy zamierzajg zosta¢ tu cate
zycie; tacy, ktérzy przybyli troche
zarobi¢ i jak najszybciej stad ucie-
kac, bo nie moga sie tu odnalez¢ lub
po prostu sie im nie podoba; sg tez
osoby, ktdre nie wiedza jak dtugo tu
zostana. Ale nie ma sie co dziwi¢,
bo warunki Zycia sa naprawde do-
bre, za najnizszg pensje mozna sie
spokojnie utrzymac i jeszcze cos
odtozy¢. Co prawda czasem ceny
sq wysokie, szczegdlnie wynajmu
mieszkari i zywnosci, ale z kolei
inne produkty jak wyroby elektro-
niczne, kosmetyczne czy odziezo-
we sg niewiele drozsze niz w Polsce,
czasem wrecz ceny sa takie same,
a p a t)(.m czesto mozna trafi¢ na

I “N‘_ :;‘ Ze_qaze

zym tematem po

szy kazdego, niezaleznie jaka jest,
bo pozwala stana¢ na nogi, ztapa¢
nowe kontakty i nabrac jakiegos do-
$wiadczenia. Dla niektérych pierw-
sza praca w Irlandii jest ta jedyna,
inni co chwile zmieniajg zajecie, bo
albo szukajg czegos lepszego, albo
po prostu trafiajg na prace tymcza-
sowa. Polacy najczesciej pracuja
w fabrykach, ktérych jest tu bar-
dzo duzo, w barach i restauracjach,
mezczyZni znajduja zatrudnienie na
budowach i za kierownica, kobiety
czesto sprzataja. Gtéwng przeszko-
da jest w dalszym ciagu brak lub sta-
ba znajomos¢ jezyka angielskiego
i niekiedy mimo wysokich kwalifi-
kacji i wyksztatcenia rodacy pracu-
ja w gorszych i stabiej optacanych
zawodach. Ale nie jest to reguta.
Praktycznie we wszystkich irlandz-
kich urzedach i bankach spotkamy
sie z polska obstuga, nie ma tez
problemu jesli musimy skorzystac
z pomocy polskiego lekarza. Wiele
0s6b takze wciaz uczy sie i dosko-
nali swoje umiejetnosci korzystajac
z réznorakich kurséw: jezykowych
i zawodowych.

Powstaja tu coraz to nowsze
stowarzyszenia grupujace Polakéw
na emigracji, ktére czesto maja
swoje strony internetowe. Mozna
tam przejrze¢ ogloszenia o prace
i mieszkania, zawrze¢ nowe kontak-
ty, poznac osoby o podobnych zain-
teresowaniach. Wydawane sg takze
polskie gazety, organizowane pol-
skie festiwale, wielu rodzimych ar-
tystow gra tu swoje koncerty. W ko-
sciotach mozna wystucha¢ Mszy
sw. po polsku z polskim ksiedzem,
a takze uzyska¢ pomoc, jesli ma
sie problem ze znalezieniem pracy,
mieszkania albo po prostu szuka sie
nowych przyjaciot.

Gdy juz opadna pierwsze
emocje zaczynamy dostrzegaé, ze
pewne rzeczy sg inne od tych, do
ktérych bylismy przyzwyczajeni.
Chociazby tak podstawowa rzecz
jak jedzenie. Jednym moze podoba
sie ta odmiana, ale mysle, ze wiek-
5z0$¢ emigrantéw zgodzi sie ze mng
i przyzna, ze irlandzkie jedzenie jest
okropne. Bo kto to widziat jes¢ frytki
z octem, albo kanapke z chipsami.
A chleb... lepiej nie méwic¢! Tego
nawet chlebem nazwa¢ nie moz-
na. Ogélnie wiele rzeczy smakuje
inaczej i dostrzeze to kazdy po ja-
kim$ czasie spedzonym w Irlandii.
Warzywa, owoce, mieso, produkty
mleczne s3 u nas duzo smaczniej-
sze i, co najwazniejsze, w Polsce

h zachodnich. Wiele
s0b narzeka, ze po spedzeniu kil-

- wiele produktéw nadal jest wytwa-
S ﬁbardzm naturalny sposéb

F Eu rﬁnesugcy na wyspie przytylo tu -

| 6wdzie kiﬂ<a kilograméw. Nie je
sailip ) “ -

-
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Na konlec, z okazji zbllzajq
Polakom mleszkajqcym w kraju i ‘

0 dn|u dZISIE]SZym i swoich najblizszyc
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to dziwne, gdyz nasze organizmy
sq przyzwyczajone do innych pro-
duktéw, zawierajacych mniej kon-
serwantdw i sztucznych srodkéw
powodujacych szybszy wzrost i doj-
rzewanie. Na szczescie od pewnego
czasu jak grzyby po deszczu wyra-
stajg coraz to nowe polskie sklepy,
w ktérych mozna zaopatrzy¢ sie
w rodzime produkty Zywnosciowe.
Nie ma praktycznie rzeczy, ktdrej
nie mozna by byto kupic, istnieje
nawet mozliwos¢ zaméwienia wigi-
lijnego karpia. W Dublinie otwarto
nawet polska piekarnie, a irlandzkie
piekarnie w innych miastach pieka
co$ na wzor polskiego chleba, kt6-
ry moze nie smakuje najgorzej, ale
i tak uwazam, ze nic nie doréwna
tradycyjnym wypiekom w kraju. Ale
dobre i to. Pamietam jeszcze cza-
sy, gdy w Cork istniat jeden sklep,
w ktérym czasami mozna byto
dosta¢ kilka polskich produktow
i to byto wszystko. Teraz pod tym
wzgledem jesteSmy dobrze zaopa-
trzeni. W sklepach mozna dostac
nawet rodzime wyroby alkoholowe,
nie ma takze problemu z kupieniem
gazet, ksiazek i filméw. W wigkszo-
sci irlandzkich marketéw zostaty na-
wet wydzielone specjalne ,polskie
potki”, gdzie mozna zaopatrzy¢ sie
w podstawowe swojskie produkty.

Jesli chodzi o kolejng tak pod-
stawowa sprawe jak mieszkanie to
najczesciej wynajmujemy  dom-
ki lub mieszkania w budowanych
ostatnio masowo  apartamentow-
cach (czyli zwyczajnych, kilkupie-
trowych blokach). Nie da sie ukryc
— jest drogo i jest to chyba jeden
z naszych gtéwnych powodéw do
narzekania. Poza tym coraz ciezej
poszukujacym znaleZ¢ jest odpo-
wiednie lokum, poniewaz liczba
potrzebujacych przewyzsza liczbe
mieszkan. Problemem w irlandzkich
domach i mieszkaniach jest takze
wilgod, ktéra z kolei przyczynia sie
do rozwoju pewnego rodzaju grzy-
ba (niestety — takie sg uroki irlandz-
kiego klimatu). Ale ogdlnie warunki
mieszkaniowe sa dobre, chyba ze
ktos trafi na niezbyt dbajacego o lo-
katoréw wiasciciela lokalu lub na-
prawde stary dom.

Co do sposobéw spedzania wol-
nego czasu to jest ich co niemiara
i kazdy zajmuje sie tym co lubi naj-
bardziej. Mozna stodko leniucho-
wac, nadrabiac towarzyskie zalegto-
sci, poswiecac czas swoim hobby,
zwiedza¢ kraj, uprawiac sporty,
podnosi¢ poziom swych kwalifi-
kacji, uczy¢ sie jezyka angielskie-
go, robi¢ zakupy, czyli praktycznie
wszystko czym zajmowalismy sie
kledys w Polsce.

= ,
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su jest zwiedzanie zielonej wyspy.
A mozliwosci jest naprawde wie-
le. Klify, morza, ocean, plaze, stare
gory, typowe irlandzkie miasta i mia-
steczka, zamki i ich ruiny, celtyckie
pozostatosci, porty... Naprawde
warto wybra¢ sie na zachodnie
wybrzeze, by zobaczyc zapieraja-
ce dech w piersiach Klify Moheru
(W najwyzszej czesci 214 m n.p.m.);
pojechac choc raz do miejscowosci
Killarney, skad mozna wyruszy¢ na
wiele interesujacych wycieczek po
parku  narodowym  lub prébowac
zdoby¢ najwyzszy szezyt Irlandii
— Carrantuohill (wg réznych Zrédet
1038 - 1441 m n.p.m.). Ciekawym
miejscem jest stolica kraju — Dublin
- gtéwny osrodek administracyjny,
kulturalny, ekonomiczny i przemy-
stowy. Naprawde nie brakuje tu
miejsc, by wybrac sie na jednodnio-
wa lub weekendowa wycieczke. Je-
dyna przeszkoda moze byc jedynie
deszcz, a o to - wierzcie mi — na-
prawde tutaj bardzo tatwo.

Jesli juz jestem przy pogodzie, to
trzeba przyznac, ze potrafi ona za-
skoczy¢ swiezo przybytych. Gdy juz
zaczyna padac to korica nie widad,
wiecznie zachmurzone niebo moze
niektorych doprowadzi¢ do depres;i.
Zdarzaja sie tez catkiem stoneczne
dni i wtedy powinno sie je wykorzy-
sta¢ jak najlepiej. Roczne wahania
temperatur s3 niewielkie, lato jest
stosunkowo chtodne, praktycznie
bez burz, a zimy w poréwnaniu do
naszych polskich warunkéw ciepte
i bez sniegu. Ale do pogody, jak do
wszystkiego zreszta, idzie sie przy-
zwyczaic.

Innym sposobem na spedzenie
wolnego czasu jest robienie zaku-
péw. Sklepéw i doméw towarowych
jest co niemiara i kazdy znajdzie
tu cos dla siebie, szczegdlnie, ze
w poréwnaniu do zarobkéw nie jest
drogo, a niektére produkty sa tylko
niewiele drozsze niz w Polsce. Poza
tym trafiaja sie réznorakie promocje
i wyprzedaze. Nic, tylko czekac co-
tygodniowej wypfaty i udac sie na
,zakupowe szaleristwo”. Warto jed-
nak czasem zna¢ w tym umiar, jak
we wszystkim zreszta.

Mimo pewnych réznic radzi-
my sobie jak mozemy. Kazdy stara
sie utozy¢ jako$ zycie na emigracji.
Ogdlnie nie jest Zle, najtrudniejsze
dla kazdego sa poczatki, oswojenie
sie z nowa rzeczywistoscia, szuka-
nie pracy i mieszkania, problemy
z jezykiem. Niestety, ale z przykro-
Scig musze tez stwierdzic, ze w stu  cechami, bo kazdy z nas jest inny
procentach sprawdza sie tu przy- i inaczej sie zachowuje. A tak juz

stowie: ,prawdziwych przyjaciét  niestety jes wiej dostrzega sie
poznajemy w bledZ|e” I tak zyci i o, nizdobro.

za krajem. Moge sie jednak zatozy¢,
ze kazdego w jakim§ momencie
nachodzi nostalgia i tesknie pomy-
sli o Polsce, jakkolwiek by tam nie
byto. Zwfaszcza w takim czasie jak
teraz, zblizajacych sie Swiat. Niekt6-
rzy muszg je spedzic tutaj, z dala od
rodziny w. kraju, bo nie kazdy ma
szanse dosta¢ swiateczny urlop lub
po prostu przeszkoda sa ceny lub
brak biletéw. Na wszystko jednak
znajdzie sie sposéb. Mozna zaprosic
rodzing do Irlandii albo zwyczajnie
spedzi¢ ten czas z przyjaciétmi be-
dacymi w podobnej sytuacji. To, ze
na obczyZnie, nie znaczy, ze $wieta
musza by¢ inne, gorsze. Wszyscy
staraja sie przygotowac tradycyjne
polskie potrawy. i spedzi¢ ten czas
tak jak zwykli to robi¢ w rodzinnym
domu, na polski sposéb.

A teraz jeszcze pare stéw o tym
jak nas widzg Irlandczycy. Chwala
nas zatem za naszq pracowitos¢, su-
mienno$¢, dobre nastawienie i po-
szanowanie pracy. Podoba im sie tez
polska goscinnos¢, che¢ do zaba-
wy, zwyczaj zapraszania do domu
i czestowania ,czym chata bogata”.
Nie moga z kolei zrozumie¢ polskie-
go zamykania sie we wlasnym gro-
nie i braku checi, by poznawac inne
narodowosci i kultury. Dziwi ich
tez nasza narodowa cecha jaka jest
sktonnos¢ do narzekania. Niektdrzy
sg zdumieni, gdy dowiaduja sie, ze
w Polsce mamy telewizory, a w na-
szym kraju nie panuja kilkudziesie-
ciostopniowe mrozy. Ciezko jest im
czasem uwierzy¢, ze nasze kraje nie
réznig sie az tak bardzo, a gléwna
réznicq jest wielkos¢ bezrobocia. Sg
tez tacy, ktérzy narzekaja na fakt, ze
Polakéw jest coraz wiecej, ze zabie-
ramy im miejsca pracy, ze niektrzy
czujg sie tu zbyt swobodnie i Ze
wzrést poziom przestepczosci. ,Jak
nas widza, tak nas pisza”, i mimo,
ze cze$¢ tych opinii dla niektérych
jest krzywdzaca, to do innych pasu-
je jak ulat. Nie mozna jednak danej
narodowosci okresli¢ tymi samymi

jakos ptynie. _mé,lqcyﬂ- Sylwia Mazurkuewu
mnostWQ robleméw na giOW|e nie :
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Historia ~ Szkoty ~Podstawowej
w NiedZwicach siega roku 1919.
W tymze roku kilku gospodarzy
za posrednictwem aptekarza z Ko-
przywnicy Wiadystawa Wieczorka
zwrdcito sie z proshg do Dozoru
Szkolnego w Koprzywnicy o otwo-
rzenie szkoty powszechnej w Niedz-
wicach. Wybrana delegacja udata sie
do Inspektora Szkolnego w Sando-
mierzu w wyzej wymienionej spra-
wie. Inspektor pozytywnie ustosun-
kowat sie do tej prosby i przydzielit
nauczycielke (panig Majowke) nie
wiedzac o tym, ze brak jest lokalu na
klase i na mieszkanie dla nauczyciel-
ki. Na dobry poczatek nauczycielka
otrzymata 10 tawek i tablice, jednak-
ze szukanie lokalu trwato do marca
1920 roku, kiedy to biedna wdowa
—Julianna Ziomkowska oddata swoje
mieszkanie na szkofe, a sama prze-
niosta sie do stodoty. Dzieci zostaty
wéwczas podzielone na dwa od-
dziaty. Te, ktére coskolwiek umiaty,
orientowaly sie w czytaniu i pisaniu
zostaty przydzielone do drugiego od-
dzialu, reszta zas do pierwszego. Na-
uka trwata dziennie okoto 5 godzin.

Ciagte klopoty mieszkaniowe
zrazity nauczycielke. Po wakacjach
nie wrdcifa ona do pracy. Gospoda-
rze ponownie poprosili 0 nauczycie-
la. Tym razem 1 wrze$nia 1920 roku
nauczaniem zajat si¢ mezczyzna pan
Staszowski. Pracowat jeden rok.

W roku szkolnym 1921/22 roz-
poczat prace jako nauczyciel pan
Jesionek. Okazato sie, ze znéw byty
ktopoty z lokalem. Po interwencji
gospodarzy i policji szkota zostata
otwarta.

W roku szkolnym 1922/23 zo-
stato utworzone ,Koto Mtodziezy”.
Nauczyciele na bazie tego kofa pro-
wadzili cos w rodzaju kursu dla do-
rostych. W tym samym roku zostat
utworzony w NiedZwicach Rejon
Szkolny, do ktdrego nalezaty Niedz-
wice, Trzykosy i Beszyce Gorne.
Utworzono wéwczas trzy oddziaty
szkolne.

W roku szkolnym 1923/24 na-
uka prowadzona byfa juz w czte-
rech oddziatach, poniewaz znaleZli
sie uczniowie, ktérzy nadawali sie
do czwartego oddziatu. Szkota li-
czyta wéwczas 90 uczniéw. Ciagte
ktopoty z wiascicielka mieszkania
spowodowaty, iz mieszkaricy zto-
zyli sktadke na wykoriczenie miesz-
kania u innego gospodarza i tam
przeniesiono lokal szkolny. W tym
tez roku dzieci z Beszyc Gérnych
zaczely uczeszcza¢ do  szkoty
w swojej miejscowosci. W roku
1924/25 réwniez byty dwa oddziaty.
W lipcu 1925 roku zostaty ztaczone
szkoty w NiedZwicach i Zbigniewi-
cach w jedng o nazwie Dwuklaso-
wa Szkota w NiedZwicach. W na-
stepnym roku szkolnym 1925/26

- O e B
Grupowe zdjeae nauczycieli ze Stowadji i z NiedZwic
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PODSTAWOWEJ W NIEDZWICACH

zlikwidowano szkote w Beszycach,
a dzieci przydzielono do NiedZwic
i Sulistawic.

Kolejny rok 1926/27 zastynat
tym, ze ze zbidrek pienieznych zor-
ganizowanych wsréd mieszkaricéw
zakupiono ksiazki i powstata biblio-
teka. W kwietniu 1927 roku decy-
zja Kuratorium Okregu Szkolnego
w Warszawie Szkota Powszechna
w NiedZwicach otrzymata stopieri
organizacyjny szkoty 2-klasowej.

W roku szkolnym 1928/29 nasta-
pifa zmiana grona nauczycielskiego.
Posade nauczyciela objat pan Pro-
kop L. i pani Lejkéwna. W tym tez
roku dzieci uroczyscie obchodzity
10-lecie Odrodzenia Ojczyzny.

W roku 1930/31 liczba zapisa-
nych uczniéw wynosita 158, a w ko-
lejnych latach siegata nawet 200.

W roku szkonym 1936/37 zmie-
niono stopieri organizacyjny szkoty,
podniesiono go do stopnia drugiego
tj. szkoty 3-klasowej.

Do roku 1939 trzykrotnie podej-
mowano préby budowy szkoty, ale
nie dochodzity one do skutku. Gdy
wreszcie wszystko byto przygotowa-
ne, zakupiony materiat i zatatwione
sprawy urzedowe plany budowy
pokrzyzowat wybuch Il wojny $wia-
towej. Zgromadzony materiat za-
rekwirowali Niemcy i wybudowali
z niego stajnie dla koni i baraki dla
wojska. W tymze roku nauka rozpo-

czeta sie w szkole dopiero w listo-
padzie. Trwata ona z przerwami do
roku 1944, kiedy to wojska radziec-
kie zamienity szkote w szpital dla
swoich Zotnierzy.

Po roku 1945 wiasciciel majat-
ku NiedZwice zmuszony zostat do
opuszczenia dworku. Wtedy to, na
whniosek radnych z naszego obwo-
du Gmina Koprzywnica przydzielita
dworek na szkote. Powstata 7 klaso-
wa szkota podstawowa. W okresie
reformy szkolnictwa w 1966 roku
utworzono 8 klasowa szkote podsta-
wowa. Po reformie administracyjnej
w latach 70-tych szkota otrzymata
dodatkowy lokal w budynku GRN,
a po przeniesieniu stuzby rolnej do
Koprzywnicy agronoméwke, w kt6-
rej miescita sie biblioteka i dwie sale
lekeyjne.

Budowa obecnie istniejacej pla-
céwki rozpoczeta sie we wrzesniu
1992 r. Zdobyte wczesniej srodki
finansowe z Kopalni Siarki ,Siar-
kopol” pozwolity na wykup dziat-
ki i zakup dokumentacji. Pierwsze
srodki finansowe na budowe tego
obiektu udato sie uzyskac dzieki po-
stom na Sejm RP. Ponadto wspéine
dziatania wiadz gminnych, Kurato-
rium Oswiaty i Spotecznego Komi-
tetu Budowy doprowadzity do roz-
poczecia budowy, ktéra ukoriczono
w 1995 r. i dzieci we wrzesniu tegoz
roku mogty rozpocza¢ nauke szkol-
ng w nowym budynku.

Obecnie szkota liczy 91 uczniéw
z klasg ,,0". Placéwka zarzadza dy-
rektor mgr Krzysztof Chmielowiec.
Oprécz dyrektora pracuje tu 11 na-
uczycieli i 3 pracownikéw obstugi.

Nalezy réwniez wspomnied, iz
w roku szkolnym 2007/2008 szkota
wzbogacita swojg oferte edukacyjna
o klase sportowa i dodatkowe godzi-

.'Bw'ffe w Nled W|.cach S|ed2|ba szkoty od 19 _ do 199

Budynek szkoty tuz po otwarciu w 1995 r.

ny z informatyki i jezyka angielskie-
go w wymiarze 14 godzin tygodnio-
wo, przez co stat sie on jezykiem
obowigzkowym od klasy I.

Poza zajeciami obowiazkowy-
mi Szkofa Podstawowa w NiedZwi-
cach oferuje swoim uczniom boga-
ty wachlarz zaje¢ pozalekcyjnych
rozwijajacych ich zainteresowania
i uzdolnienia.

Uczniowie z klas | - Ill korzysta-
ja z zaje¢ kota muzycznego. Dzieci
z wadami postawy uczeszczaja na
zorganizowane zajecia gimnastyki
korekcyjnej.

Ponadto 15 uczniéw nalezy do
gromady zuchowej ,Lesne Skrzaty”.

Uczniowie majacy  trudnosci
w nauce zawsze mogq liczy¢ na
pomoc i wsparcie nauczycieli. Dla
nich wiasnie zorganizowano zajecia
wyréwnawcze. Ponadto w naucza-
niu zintegrowanym realizowany jest
rozszerzony program nauki ortogra-
fi. Ma on na celu lepsze przyswo-
jenie przez uczniéw trudnych zasad
i wzmée wsrdd dzieci czujnosé or-
tograficzna.

Uczniowie klas IV — VI rozwi-
jaja swoje zainteresowania poprzez
uczestnictwo w zajeciach:

Kofa przyrodniczego, Kota ma-
tematycznego, Kofa teatralnego,
Klubu europejskiego, Uczniowskie-
go Klubu Sportowego.

Nalezy réwniez wspomnie¢
o0 wspétpracy naszej szkoty ze sto-
wacka szkota w Dolnym Smokowcu.
Owocem tej wspdtpracy sa wzajem-
ne odwiedziny mtodziezy i nauczy-
cieli, wyjazdy naszych uczniéw na
obozy sportowe letnie i zimowe.

Marta Kalist,
Renata Dobrowolska
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Uczniowski  Klub  Sportowy
+ARKA" zostat zatozony w sierpniu
2006 roku z inicjatywy ks. Jerzego
Burka proboszcza parafii $w. Flo-
riana w Koprzywnicy i ks. Rafata
Olszéwki, liczy 30-tu zawodnikéw,
trenerem klubu jest pan Konrad
Pyszczek. W lutym br. klub zostat
zarejestrowany w  Swietokrzyskim
Zwiazku Pitki Noznej w Kielcach,
a od marca 2007 rozpoczat roz-
grywki w kategorii ,Mtodzik Star-
szy” - chtopcéw urodzonych po

1994 roku i mtodszych. Oprécz gry
w rozgrywkach ligowych zawodni-
cy wzieli udziat w Ogdlnopolskim
Turnieju im. Tadeusza Wielgusa w
Staszowie, a w ferie zimowe dzieci
7 ,ARKI” i ,KS KOPRZYWIANKA”
uczestniczyty w obozie sportowym
w Ostrowcu Swietokrzyskim.

Systematyczne treningi  pod
okiem trenera p. Konrada Pyszczka
z Gnieszowic i p. Wojciecha Mrozi-
ka gromadzity dzieci z terenu catej

uks ., ARKA"
KOPRZYWNICA

gminy: Zbigniewic, Trzykés, Gnie-
szowic, Sosniczan, Bfonia, Ciszycy,
Krzcina, tukowca, Beszyc, Swiezyc
i Koprzywnicy. Przewineto sie mné-
stwo dzieci przez okres ostatniego
pétrocza, a obecnie w druzynie po-
zostato okoto 30 chtopcéw. Duze
zainteresowanie $wiadczy o tym,
iz warto zajmowac si¢ sportowa
dziedzing zycia mtodego cztowieka,
ktéra przynosi wiele dobrego i nie-
stychanie ubogaca.

TRAMPKARZE U géry od lewej: M. Materkowski, D. Kodyra, M. Adamczyk, S. Pyszczek, M. Ozdoba, P. Chamerski, K. Jasiriski.
Na dole od lewej: Konrad Pyszczek — trener, M. tukawski, A. Ciach, K. Fryzik, K. Grebowiec, B. Oszczudtowski, E. Janos, I. Cetnarski,

ks. Rafat Olszéwka — kierownik druzyny.

MLODZICY
U gdry od lewej: ks. Rafat Olszéwka — kierownik druzyny, J. Bryta, W. Ostrowski, A. Wyrazik, A. Staniek, P. Tenderenda,
S. Rak, P. Podlewski, P. Cichori, Wojciech Mrozik — trener,
Na dole od lewej: A, Jasiriski, D. Pawlik, P. Zwolski, S. Korona, R. Krupa, K. Jasiriski, T. Giza, P. Cetnarski.

HALOWY TURNIEJ PItKI NOZNE)
W KOPRZYWNICY

W dniu 15.12.2007 r. w koprzywnickiej hali sportowej odbyt sie turniej ha-
lowy o puchar prezesa podokregu Sandomierz w pitce noznej. Gospodarzem
turnieju byt A klasowy zespét Zryw Zbigniewice. Turniej zaszczycili swa obec-
noscia dziatacze Podokregu Sandomierz z prezesem p. Edwardem Kusmira.

Przed rozpoczeciem rozgrywek odbyta sie uroczystos¢ pozegnania ks.
Rafata Olszéwki, kierownika dzieciecych druzyn pitkarskich ARKA w Ko-
przywnicy, czynnego zawodnika KS. Koprzywianka. Ksiedza Rafata zegnali
z zalem zawodnicy i dziatacze sportowi z Koprzywnicy wreczajac mu pa-
miatkowa koszulke z nr 20 o barwach Koprzywianki oraz pitke nozna z au-
tografami wszystkich pitkarzy. Burmistrz Koprzywnicy p. Marek Jorica w cie-
ptych stowach dziekowat ks. Rafatowi za 66 miesiecy jego spotecznej pracy
z miodzieza, w dowdd wdziecznosci wreczajac statuetke pitkarza. Ksigdz
Rafat odszedt na nowg parafie do Rozwadowa.

Sam turniej wywotat duze zainteresowanie wsréd mieszkaricéw Ko-
przywnicy, gromadzac liczng publicznos¢ w pieknej hali koprzywnickie;j.

Stowa wdziecznosci oraz gratulacje nalezg sie p. mgr Wojciechowi Ciach
za organizacje zawoddw i uroczystos¢ pozegnania Ksiedza. Zapewnienie nagto-
$nienia oraz oprawa muzyczna w czasie przerw, spowodowato, ze zawody staty
sie czytelnym widowiskiem. Swietnym pomystem byt udziat w imprezie zespotu
tanecznego ,Black Stars” z koprzywnickiego Domu Kultury. Wszystko to sprawi-
to, ze koprzywnicki cykl turnieju pitkarskiego stat na wysokim poziomie.

Wyniki meczéw:

Zryw Zbigniewice — Sandomierz 5:5
KS Koprzywianka — Samborzec 4:5
Klimontéw — Jachimowice 12:9

Ozdoba turnieju byty bramki Darka Ostrowskiego z Sokota Jachimowice.

Opracowanie strony JCz.

MGOKiS ogtasza nabor R

do sekgeji sportowych

Zapisy u kierownika hali
— Wojciecha Ciacha pod nr tel. 661-051-391

SEKCJE/ GRUPY WIEKOWE/ TERMINY ZAJEC

Tenis stotowy/ Wszystkie grupy wiekowe / Pon.-Sob. 16.00-19.00
Pitka siatkowa dziewczat/ Szkota podstawowa  / Wtorek 17.00
Gimnazjum / Sobota 13.00
/ Pon.-Sob. 16.00-21.00
/ Pon.-Sob. 16.00-20.00
/ Pon.-Sob.

Szachy/ Wszystkie grupy wiekowe
Sitownia/ Gimnazjum i starsi
Pitka nozna/ Grupy zorganizowane wedtug grafika

PLANOWANE TURNIEJE

15.X11.2007. — Turniej halowy o Puchar Prezesa Podokregu Sandomierz
w Pitce noznej klubéw sportowych
godz. 16.00 — mecz K.S. Koprzywianka - L.Z.S. Samborzec

19.1.2008. -  Turniej halowy o Puchar Prezesa Podokregu Sandomierz
w Pitce noznej klubéw sportowych
godz. 16.00 — mecz K.S Koprzywianka — Wista Sandomierz

26.1.2008. — Turniej halowy o Puchar Burmistrza M. i G.
Koprzywnica pomiedzy miejscowosciami gminy.

TERMINY DO UZGODNIENIA Z KIEROWNIKIEM HALI

Turniej Tenisa Stotowego — gminny

Turniej szachowy — gminny

Turniej w wyciskaniu sztangi lezac — gminny

Turniej Pitki Noznej w réznych grupach wiekowych
k Turniej Pitki Siatkowej pomiedzy miejscowosciami gminy

_
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W MAGICZNEJ KRAINIE
BOMBOLANDI

Osniezone drzewa, zaspy na uli-
cach, czerwone nosy przechodniéw
niezbicie dowodza, ze chociaz trwa
kalendarzowa jesieri, zima na do-
bre zagoscita w naszym miastecz-
ku. Biaty puch, kolorowe faricuchy
i bombki na witrynach sklepowych
wprowadzaja mieszkafcéw w at-
mosfere Swiat Bozego Narodzenia.
Wyczuwajac  Swigteczny  nastrdj
panujacy wsréd uczniéw wycho-
wawcy klas: széstej, piatej i czwar-
tych Publicznej Szkoty Podstawowej
w Koprzywnicy zorganizowali wy-
cieczke do fabryki bombek w No-
wej Debie.

Zwiedzanie zaktadu produk-
cyjnego, w ktérym wytwarza sie te
magiczne, niezwykte, ale bardzo
kruche i delikatne ozdoby choinko-
we rozpoczelismy od hali, w ktdrej
z rozgrzanych do bardzo wysokiej
temperatury szklanych rurek pracow-
nicy wydmuchuja bombki o okreslo-
nej pojemnosci, czyli zadanej wiel-
kosci. Nastepnie szklane, delikatne
cacka sa odktadane na specjalne pa-
lety i przewozone do kolejnego sta-
nowiska pracy, gdzie nastepuje ich

automatyczne napetnianie zwiaz-
kiem srebra, ktéry poprzez wstrzasy
rozlewa sie po wewnetrznej stronie
bombki, nadajac jej lustrzanego bla-
sku. Wysuszone bombki sg koloro-
wane. Wsréd choinkowych barw
dominuje kolor ztoty, bordowy i nie-
bieski. | w tym momencie rozpoczy-
na sie najciekawszy, a jednoczesnie
najtrudniejszy i najbardziej pracowi-
ty etap wytwarzania tych niezwykle
popularnych, choinkowych ozdéb.
Ot6z pomalowane bombki sa prze-
kazywane do pracowni, w ktcrej
uzdolnione plastycznie dziewcze-
ta maluja na nich brokatowe, nie-
powtarzalne wzorki, przepiekne,
malownicze, gérskie widoki, chaty
kryte zasniezong strzecha, obsypa-
ne biatym szronem Swierki i jodty.
Zachwyt budzi to, ze wszystkie te
motywy wykonywane s recznie za
pomocg cieniutkiego pedzelka. To
zajecie wymaga absolutnego sku-
pienia i ciszy. Patrzac na skupienie
artystek, podziwiajac kolorowe bty-
skotki, niemal namacalnie czuje sie
ukryta w nich magie Swiat Bozego
Narodzenia. Tak ozdobione bombki

trafiaja gtéwnie na rynki zachodnio-
europejskie, chociaz my, zwiedzaja-
cy, moglismy te arcydzieta kupic dla
siebie.

Najciekawsze i najoryginalniej-
sze ozdoby mozna byto podziwia¢
w jednej z sal, w ktdrej urzadzo-
no wystawe. Dzieci z zachwytem
ogladaty bombki o niezwyktych
ksztattach i barwach. Wiele z nich
zakupity i przywiozty do domu, aby
udekorowac nimi swoje rodzinne,
Swigteczne drzewka

W procesie ksztatcenia, aby pod-
nies¢ jego efektywnos¢, zwracamy
uwage na wiele aspektéw. Najwie-
cej satysfakcji nam, nauczycielom,
przynoszg sytuacje, kiedy uda sie
potaczy¢ proces poznawczy z roz-
wojem poczucia piekna i estetyki,
a tym razem tak byto. Wspélna wy-
cieczka do ,magicznej krainy bom-
bolandii” rozwineta poczucie este-
tyki, uwrazliwita na piekno, a takze
byta wspaniata okazjg do zapozna-
nia uczniéw z praca w zakladzie
produkcyjnym. Teraz pozostaje nam
juz jedynie oczekiwanie na Swieta,
choinke i pierwsza gwiazdke.

Jolanta Bzduch
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WIESCI ZE SIKOLNEGO PODWORKA

HUMANISTYCINE ORAZ MATEMATYCINO
- PRZYRODNICZE SUKCESY UCZNIOW PUBLICZNE)
SZKOLY PODSTAWOWEJ W KOPRZYWNICY

Kiedy piec lat temu do dyrekcji naszej szkoty wptyneta informacja, iz pod
patronatem Swietokrzyskiego Kuratora Oswiaty w Kielcach odbedzie
sie pierwsza edycja Konkursu Humanistycznego ,Na Parnasie w szdstej
klasie” oraz Konkursu Matematyczno - Przyrodniczego, nauczyciele
jezyka polskiego, historii, sztuki, matematyki oraz przyrody rozpoczeli
prace z uczniami, aby jak najlepiej przygotowac ich do udziatu.

W tym roku rozpoczeta sie piata
edycja konkurséw. Konkursy skfada-
ja sie z czterech etapéw: szkolnego,
miejsko-gminnego,  powiatowego
i wojewddzkiego. Zgodnie z regu-
laminem zadania do etapu szkolne-
go opracowuja nauczyciele uczacy
w naszej szkole: konkurs humani-
styczny — p. mgr Jolanta Bzduch, p.
mgr Teresa Majczak, konkurs ma-
tematyczno- przyrodniczy - p. mgr
Matgorzata Gawroriska, p.mgr
Ewa Tenderenda, p. mgr Pawet Ja-
siriski. Na przestrzeni ostatnich lat
etap miejsko — gminny odbywat sie
w murach naszej szkoty, a nasi na-
uczyciele petnili funkcje przewodni-
czacych poszczegdlnych zespotéw.

Zaangazowanie, wtfozony wy-
sitek i pasja uczniéw bioragcych
udziat w konkursach zaowocowa-
ty znaczacymi sukcesami. Pie¢ lat
temu Monika Bednarska przygoto-
wywana przez autorke niniejszego
tekstu oraz p. mgr Terese Majczak
wziefa udziat w etapie wojewddz-
kim konkursu humanistycznego, zas
dwa lata temu Ala Misiak, z kt6rg
réwniez pracowat wymieniony ze-
spét nauczycielski zdobyta tytut
laureata w konkursie humanistycz-
nym. Nagroda dla uczennicy byto
zwolnienie z testu pisanego w klasie
sz6stej rwnoznaczne z uzyskaniem
maksymalnej ilosci punktéw, ocena
celujaca z historii i jezyka polskiego.
Nauczyciele pracujacy z uczennica-

mi otrzymali list gratulacyjny wre-
czony podczas uroczystego finatu
przez éwczesnego Kuratora OSwia-
ty w Kielcach p. Janusza Skibiriskie-
go. Uroczystos¢ miata niezwykle
podniosty charakter, tym bardziej,
Ze poza pania od jezyka polskiego,
Ali towarzyszyta pani dyrektor mgr
Iwona Kope¢, ktéra osobiscie pa-
tronuje wszystkim przygotowaniom
do poszczegdlnych etapéw konkur-
su. Praca nauczyciela zawsze ma
sens, ale szczegdlnie mite i trwate
sg chwile, kiedy nauczyciel widzi jej
efekt w sukcesach swoich uczniéw.

W konkursie matematyczno -
przyrodniczym dotychczas znaczace
sukcesy odniesli: Karolina Majewska,
ktéra w ubiegtym roku zakwalifiko-
wala sie do etapu wojewddzkiego.
Uczennice przygotowali p. mgr Pa-
wet Jasiriski — matematyka i p. mgr
Matgorzata Gawroriska — przyroda.

Warto w tym miejscu dodac, ze
zgodnym zdaniem wszystkich czton-
kéw komisji poszczegdlnych etapéw
obu konkurséw zadania konkurso-
we s3 trudne, ciekawe i niezwykle
ambitne, zatem kazdy sukces w nich
odniesiony ,ma wspanialy smak
i aromat”, ponadto jest Zrédtem
satysfakcji zaréwno dla uczestni-
kéw, jak i nauczycieli pracujacych
z nimi, a takze dla dyrekcji szkoty
i cafej spotecznosci uczniowskiej.
Owe sukcesy sg doskonatg zacheta
i znakomita motywacja do podjecia

wysitku  intelektualnego, rozwijania
pasji humanistycznych czy matema-
tyczno — przyrodniczych.

W biezacym roku szkolnym
przygotowania do piatej juz edycji
konkursu zaréwno humanistycznego
jak i matematyczno — przyrodnicze-
go rozpoczety sie w potowie wrze-
$nia. Nauczyciele jezyka polskiego,
historii, matematyki i przyrody opra-
cowali zadania konkursowe, prze-
prowadzili etap szkolny konkurséw
i wytonili uczestnikéw etapu miejsko
— gminnego. Hasto Konkursu Huma-
nistycznego ,Na Parnasie w szdstej
klasie” brzmi: ,W $wiecie wartosci,
w $wiecie wyboréw”. 6 listopada
odbyt sie w Szkole Podstawowe;
w Samborcu drugi etap konkursu
matematyczno - przyrodniczego.
Naszg szkote reprezentowata grupa
szesciu uczniéw, sposréd  ktdrych
znaczacy sukces odniosty Agata Bo-
chyriska i lwona Sarzyriska, ktdre
zakwalifikowaty sie do etapu powia-
towego. Uczennice przygotowywaty
panie mgr Matgorzata Gawroriska
— przyroda i mgr Ewa Tenderenda
- matematyka. Dodatkowo warto
wspomnie¢, ze dotychczas funk-
cje przewodniczacej petnita p. mgr
Matgorzata Gawroriska, za$ w tym
roku p. Ewa Tenderenda.

8 listopada tym razem w mu-
rach naszej szkoty odbyt sie etap
miejsko — gminny konkursu huma-
nistycznego.  Grupe  mitosnikéw
jezyka, historii i sztuki reprezento-
wato siedmioro uczniéw, sposrod
ktérych az piecioro uzyskato dosko-
nate wyniki i zakwalifikowato sie do
etapu powiatowego. Byli to: Agata
Bochyriska, Katarzyna Bodziriska,
Joanna Baska, Karolina Knap, Artur

Wyrazik. Z uczniami pracowaty: p.
mgr Magdalena Komorowska, p.
mgr Jolanta Bzduch, p. mgr Teresa
Majczak. Funkcje przewodniczacej
komisji konkursowej petnita autorka
niniejszego tekstu, za$ nad catoscig
,konkursowego  przedsiewziecia”
czuwata pani dyrektor mgr Iwo-
na Kope¢, ktéra serdecznie goscita
w murach naszej podstawéwki po-
zostatych cztonkéw komisji ze szkét
z gmin: Koprzywnica i Samborzec
oraz uczniéw, ktérzy wzieli udziat
w tym etapie konkursu. Integracji
zespotu uczniowskiego i zespotu
komisyjnego sprzyjata ciepta atmos-
fera panujaca podczas smacznego
obiadu zjedzonego wspdlnie, na za-
proszenie pani dyrektor, w szkolnej
stoféwece.

Dwa etapy obu konkurséw za
nami. W najblizszym czasie odbeda
sie w Sandomierzu etapy powiato-
we. Obie grupy pracuja intensywnie
pod kierunkiem swoich nauczycieli.
Mamy nadzieje, ze wzorem lat ubie-
gtych i tym razem, praca zaowocuje
sukcesem, czego uczniom, kolezan-
kom i sobie goraco zycze!

Jolanta Bzduch

Réwniez Szkota Podstawowa w NiedZwicach ma swych reprezentantéw
na szczeblu powiatowym w konkursie humanistycznym ,Na Parnasie w sz6-
stej klasie”. Szkote reprezentowac beda Magda Polit i Natalia Juda.

NIE LEKAJCIE SIE...

CZYLI VI MIEDZYDIECEZJALNY
PRIEGLAD TWORCIOSCI
W PYSINICY

Pysznica nalezy do OgéInopolskiej i Podkarpackiej Rodziny Szkét
im. Jana Pawta II. Wtasnie w Pysznicy 22 listopada b.r. juz po raz sz6-
sty odbyt sie Miedzydiecezjalny Przeglad Twérczosci Dzieci i Mto-
dziezy Szkét noszacych imie Jana Pawfa II.

W konkursie wzieli udziat takze uczniowie z Zespotu Szkét Ogdl-
noksztatcacych im. Papieza Jana Pawia Il z Koprzywnicy wraz z opie-

kunem - paniag mgr Krystyna Piatek.

Konkurs rozegrat sie pod hastem ,Nie lekajcie si¢” o nastepujacych

tematach:

- Nie lekajcie sie podazac na szczyt z Janem Pawtem I,
- Nie lekajcie sie by¢ dobrymi Polakami,
- Nie lekajcie sie odpowiedzialnej mtodosci.

Hasto to miato by¢ inspiracja do stworzenia wiasnych prac pla-
stycznych oraz literackich.

Prace dwéch uczennic z ZSO spodobaty sie i zdobyty uznania sza-
cownego jury.

W kategorii wiekowej szkét gimnazjalnych wyréznienie za prace
plastyczng zdobyta Anna Smiech z | Gimnazjum natomiast w kategorii
szkét ponadgimnazjalnych I nagrode MARSZAtKA WOJEWODZTWA
PODKARPACKIEGO w dziedzinie poezji za autorski wiersz otrzymata
Marta Ordon z Il LO. Warto doda¢, Ze jest to juz kolejne najwyzsze
osiagniecie Marty w dziedzinie poezji.

Obydwie uczennice otrzymaty nagrody oraz pamiatkowe dyplo-
my. Uroczystos¢ wreczenia oraz Msza $w. odbyty sie w Pysznicy.

Honorowy patronat nad tym niecodziennym wydarzeniem objeli
J.E. ks. bp Edward Frankowski oraz Marszatek Wojewddztwa Podkar-
packiego.

Laureaci konkurséw ,Na Parnasie w széstej klasie” etapu miejsko - gminnego (ao)



Il EDYCJA KONKURSU ,IBIERAMY, SEGREGUJEMY |1 PRZIETWARIAMY

ODPADY" ROZSTRZYGNIETA. NIEDZWICE NAJLEPSZE

19 listopada 2007 r. w siedzibie
Ekologicznego Zwiazku Dorzecza
Koprzywianki w Backowicach od-
byto sie rozstrzygniecie konkursu pt.
,» Zbieramy, Segregujemy i Przetwa-

rzamy Odpady - Il edycja” skiero-
wanego do szkét wszystkich typow
na terenie dziatania Zwigzku. Szkota
Podstawowa w NiedZwicach ko-
lejny raz przystapita do konkursu.

Ocenie podlegaty przeprowadzone,
potwierdzone fotografiami, obo-
wigzkowe dziatania zaproponowa-
ne przez EZGDK i dodatkowe formy
dziatalnosci ekologicznej w szkole.
Na dziatania obowigzkowe skfa-
dat sie opracowany album pt. ,llu-
strujemy graficznie lub fotograficz-
nie ciekawe przyrodniczo miejsca”.
Wykonalismy go pod hastem ,Wa-
lory przyrodnicze okolic NiedZwic
na terenie Gminy Koprzywnica”
bedacy relacjg fotograficzno — opi-
sowa z wycieczki rowerowej w po-
szukiwaniu ciekawych przyrodniczo
miejsc, zacheca do ich zwiedzania.
Forma obowiagzkowg byt kon-
kurs wiedzy pod hastem ,Odpady
i co dalej?” sktadajacy sie z 20 za-
dan, konkurs plastyczny pt. ,Czysta
Ziemia”, a takze wycieczka eko-
logiczna do wybranego miejsca

na terenie Ekologicznego Zwigzku
Cmin  Dorzecza Koprzywianki,
ktérg odbylismy do Oczyszczalni
Sciekéw Komunalnych w Koprzyw-
nicy. Dodatkowo zorganizowanym
z wiasnej inicjatywy w szkole byt
,Zielony Tydzien”, w ramach ktére-
go odbyt sie ,Dzierd Ziemi”, insce-
nizacja pt. ,Sad nad cztowiekiem”,
konkurs na wykonanie przedmiotu
codziennego uzytku z odpadéw,
apele, gazetki scienne, konkurs na
wykonanie komiksu o tematy-
ce recyklingu, sadzenie krze-
wéw ozdobnych przed szkota,
obserwacja gniazd i zerowisk
bociana biatego, udziat w akgji
,Sprzatanie $wiata”, wyszuki-
wanie dzikich wysypisk $mie-
ci. Ocenie podlegata réwniez
sama forma zaprezentowanego
sprawozdania. Dziataniom i ak-

oczekujemy na snieg, ale chyba najbardziej cztonkowie UKS w NiedZwicach, by méc wyprébowac otrzy-
many sprzet. Czy bedzie snieg? Tego nikt dzi$ nie wie. Okazja do wyprébowania sprzetu oraz jazda
na stokach narciarskich na pewno bedzie mozliwa podczas zimowych ferii, ktére uczniowie
z NiedZdic spedza w Tatrach stowackich.

SPRZIET ALPEJSKI

DLA NIEDZWIC

Juz po raz trzeci Szkota Podstawowa w NiedZwicach zostata nagrodzona pigcioma podstawowymi
kompletami sprzetu narciarskiego do konkurencji alpejskich. Dziatajacy przy szkole UKS posiada juz 10
kompletéw nart do uprawiania konkurencji alpejskich i pie¢ kompletéw do narciarstwa biegowego. Wszyscy

DZIEWCZECY TURNIEJ PItKI NOZNE)

N Bu Bt

W listopadzie w Wilczycach
odbyt sie Powiatowy Turniej Pitki
Noznej dziewczat. Wéréd szesciu
zespotéw uczestniczacych w tur-
nieju byta druzyna dziewczeca ze

Szkoty Podstawowej w NiedZwi-
cach. Zesp6t nasz to w wigkszo-
sci uczennice klasy IV. Miaty one
utrudnione  zadanie rywalizujac
z zespotami, w sktad ktérych wcho-

dzity dziewczeta z széstych
klas. Pomimo tych trudnosci
dziewczeta z NiedZwic zdo-
byty trzecie miejsce, a Jola
Grabori zostata uznana najlep-
sz zawodniczka turnieju.

Wyniki turnieju:

1.0,
0:1,
3:0,
0:10.

Chobrzany — NiedZwice
NiedZwice - Wilczyce
NiedZwice — Rozki

Daromin — NiedZwice
|

Opiekunem zespotu dzie-
wczecego jest p. mgr Maciej
Bockowski.

W miesigcu styczniu w Nie-
dzwicach odbedzie sie halowy
Powiatowy Turniej Pitki Noznej
chtopcow.

Zespot dziewczat z Niedzwic
od lewej:

Monika Mazur kl. 1V,
Dominika Guz kl. 1V,

Justyna Pyszczek kl. VI,

Jola Grabori kl. VI,

Kasjusza Satek kl. 1V,
Magdalena Lipiec kl. IV.

cjom ekologicznym komisja konkur-
sowa przyznata maksymalng ilos¢
100 punktéw, a nagroda byt zestaw
w postaci telewizora plazmowego
z mikroskopem elektronowym i ka-
merg wpdtdziatajacg z mikrosko-
pem. Nagroda ta zostata wreczona
naszym przedstawicielom w dniu
6 grudnia podczas rozstrzygniecia
konkursu w  Szkole Podstawowe;

w Jurkowicach.

ANDRIEJKI

,Na $w. Andrzeja pannom
z wrézby nadzieja”

Od XVI w., w wigilie $w. An-
drzeja tj. 29 a czasem 30 listopada,
wréza sobie chtopcy i dziewcze-
ta. W dzisiejszych czasach jest to
$wietna zabawa potaczona z odpra-
wianymi dla zartu wrézbami, lecz
poczatkowo te praktyki byty trak-
towane z wielka powaga. Wrézby
poprzedzat post oraz modlitwa do
sw. Andrzeja, patrona panien zako-
chanych (wg. Barbara Ogrodowska
,Kragty rok” W-wa 1997r., s. 50).

W wielu regionach Polski w wi-
gilie Sw. Andrzeja panny ucinaty ga-
tazke wisni lub czeresni, wstawiaty
ja do wody i trzymaty w cieple. Jesli
w wigilie Bozego Narodzenia ga-
tazka rozkwitta, dziewczyna mogta
spodziewac sie narzeczonego.

W SP w NiedZzwicach takze zor-
ganizowano andrzejkowy wieczor
w $rode 28 listopada.

Zabawa rozpoczeta sie o 15.00
dyskoteka, w jej trakcie uczniowie
z Samorzadu Szkolnego zaprosili
uczestnikéw do kacika wrézb, gdzie
mozna byto pozna¢ kilka tajnikéw
dotyczacych swojej przysztosci.
Oczywiscie uprzedzono wszyst-
kich, iz te wrézby nalezy traktowac
z przymruzeniem oka.

Aby zregenerowac sity po przej-
$ciach w kaciku wrézb, rodzice
z samorzadéw klasowych zaprosili
uczniéw na poczestunek, po ktérym
mtodziez kontynuowata zabawe
przy dyskotekowych rytmach.

Samorzad uczniowski réwniez
zorganizowat w tym dniu loterie
fantowa, z ktérej dochdd postano-
wit przekaza¢ na zakup materiatéw
dekoracyjnych na gazetki szkolne.

M.Kalist, R.Dobrowolska




